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Bevezeto

A tanulmany felvetése a kdvetkez6 volt: a boragazat komoly kihivasokkal nézett szembe mar a
COVID 19 jarvany okozta valsagot megel6zden is. A borfogyasztas 20-25 %-kal csokkent az
elmult években, amig 2006-ban még atlagosan 30 liter/ {6 a magyar lakossag atlagfogyasztasa
évenként, addig ez napjainkban mindossze 22 liter / f6. A jarvanyhelyzet a fogyasztast talan -
atmenetileg - megnovelte, de radikalisan visszavetette az értékesitést, atrendezte az értékesitési
csatornakat. Ez foként a kisebb csalddi boraszatokat sujtotta, amelyek elsdsorban a kozvetlen
¢€s a gasztronomiaban val6 értékesitésbol, €s a borturizmusbol tudtak fenntartani mitkodésiiket.
A hatar mindkét oldalan jellemzden kisebb boraszatok talalhatdak és csak kevesen rendelkez-
nek az online, illetve a kiskereskedelmi értékesitéshez sziikséges feltételekkel. Ezen tilmenden
figyelembe kell venni az 0j trendeket, a gazdasagi és kornyezeti fenntarthatsag elvarasait, az
online marketing lehetdségeit, amelyek mar tilmutatnak a jelenlegi valsaghelyzet okozta kihi-
vasokon. A fenntarthatdsagi trendekhez kapcsolddik az 6koldgia, a bio- illetve a naturborok
késztésének mind szélesebb korben valo elterjedése. Masik jelentds trend a digitalizacio,
amelybe beletartozik az online értékesités elterjedése globalisan, az értékesitési csatornak lerd-
vidiilésének trendjét a pandémia is erdsitette. Ez alol a bordgazat még mindig kivételt képez,
mivel a bor bizalmi termék, nehezebben és lassabban tud attérni az dgazat az online értékesitési
csatornakra.

Valaha egy borvidék volt a Dél — Szlovakiai Borvidék a Neszmélyi borvidékkel, aminek
része volt a XX. szdzad elején a mostani Parkany, Kiirt kérnyéke, Mor és Etyek is. A mai
elaprozottsaghoz képest az egy tobb tizezer hektaros egység volt. A térség természeti adottsa-
gai, gazdasagi szerkezete igen hasonld boragazati szempontbol, és kivald borok készitésére al-
kalmas (pl. kivalo Olaszrizlingek szdrmaznak a szlovdk és a magyar teriiletekrdl egyarant).
Ugyanakkor eltérd a piaci kornyezet a Duna két oldalan, és a Duna menti borok kevésbé ismer-
tek a ,,ttlparton” barmely oldalon is alljunk épp. Mindségben és ar-érték aranyt tekintve jelentds
potenciallal rendelkezik a Duna-menti boragazat, aminek jobb kiaknazésa el0segitheti az egyes
gazdasagok és kapcsolddo piaci szerepldk hosszu tavl fennmaradasat.

A projektbe a palyazati felhivas alapjan a kovetkezd megy€k vehetnek részt: Gydr — Moson
- Sopron megye, Komarom-Esztergom megye, Pest megye és Nyitra megye, Nagyszombat me-
gye ¢s Pozsony, ezért felhivast kapott t6liink Szlovakiabol a Dél-Szlovékiai borvidék, Magyar-
orszagrol pedig a Neszmélyi Borvidék, a Pannonhalmi Borvidék, az Etyek-Budai Borvidék
Toki korzete és a Soproni Borvidék. A projekt Dél-Szlovakia- Neszmély tengelyének relevan-

crer

kiabol és a tobbi borvidékrdl minddssze 2-2-2- jelentkez6 akadt.



A Duna egy folyd, sok torténettel

A borvidékeket, amelyeket a Duna 6sszekot, nem csupén a talaj és a mikroklimatikus viszo-
nyok, de a torténelem, a versenyhelyzet ¢€s a kovetett markaépitési €s piacépitési stratégia is
megkiilonbozteti egymastol.

Neszmélyi Borvidék

Torténelmi borvidék, a kozépkor vége fele hires, elfogadott borvidek volt. Jelenleg méltatlanul
kevésbé ismert.

A térség legnagyobb boraszata, a 400 hektaros Hilltop - egyes vélemények szerint az orszag
elsé nyugati szemléletii pincészete. Kamocsay Akos mér a kilencvenes években megcélozta az
angol piacot, még a markanév oOtlete is onnan szarmazott. A szigetorszadgban Woodcutter’s
White néven forgalmazott Cserszegi fliszeres azonnal klasszikussd nemesedett. Kamocsay
Akos munkéssagat 1999-ben Magyarorszagon az ,.Ev Bortermel8je* dijjal honoraltak, 2018-
ban pedig a boraszata elnyerte a Magyarorszag Legszebb Sz616birtoka cimet.

A borvidék vilaghirnevének visszaszerzését célozta meg a 38 hektaros kozépbirtok, a Szol-
16si Pincészet is: a 2015. Ev Bortermeléje, Szo116si Mihaly vezetésével a ,,mindennapi” borok
mellett hosszan érlelhetd, prémium mindségl, a reduktiv érlelés mellett barrique-hordot is latott
tételeket is piacra dobtak, bemutatva a tajban rejld lehetdségeket. A hagyomanyok és a fiatalos
dinamizmus 6tvozetére €épit a Szivek Pince is, akiknek fiatalos megjelenésti, a terroirt tiikkr6zo
tételei kozott mar organikus besorolast borok is helyet kaptak.

A Ko0sziklas Boraszat, 70 hektaros nagybirtok, a borvidék egyik vezetd pincészete, boraik
tobb aranyérmet hoztak el a Vinagorarol, a Borszakirok korének TOP 12-jébe is bekeriiltek
mar. Tavaly nyitottdk meg 0j borészati épiiletiiket és borteraszukat.

A borvidék sem tétlen: a magyar bormarka népszerlisitése kapcsan a neszmélyi pincék is
Osszefogtak, és kozosen mutatkoztak be, emellett borutat is 1étrehoztak. A Neszmélyi Borut
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Egyesiiletnek mintegy 25 borész tagja van, szamos rendezvényt szerveznek. Hamarosan elké-
sziil a 70 kilométer hosszan huz6dé ,,Tajban E16 Ember Tandsvény”, amely bemutatja a borvi-
dék nevezetességeit és boraszatait is. 1905-ben 1étesiilt az Esterhazy Pezsgdgyar Tatan, ami a
kor "borturisztikai" kdzpontja is volt. Napjainkban rendezvényeknek biztosit helyszint, ott tar-
tottak a korabbi években a Tatai Kvaterkat.

Akik boraszkodnak, azok elsd generacios boraszok. A 70-es években kapta vissza Neszmély
a borvidéki rangot, ezért mind fajtdban, mind technologiaban jra kellett épiteni a borvidéket.
Elsésorban fehérboros, de inkabb rosés, mint vorosboros. Foleg azért, mert joval kdnnyebb
elkésziteni ezeket a borokat és a fogyasztok is inkabb ezt keresik. Az 1800°-as évek végén a
Juhfark méar f6 fajta volt a borvidéken, ezért telepitették vissza tobben is. Régen leirtak, hogy
Neszmély értéke, de 3-4 éves korban teljesednek ki a hordds fajtak. A neszmélyi borokban
fontos egyik oldalon a gylimolcsdsség megtartasa, masik oldalon érdekes az asvanyossag.

A Neszmélyi Borvidéken két borlovagrend is talalhat6. Esztergom kornyékén az Ister Gra-
num, hatdron atnylé borlovagrend, amely az esztergomi és a nyitrai részt foglalja magaba. A
tatai Zsigmond kiraly borlovagrendnek szintén fontos szerepe van a borvidék népszertisitésé-
ben.

Kérdoives felmérés eredményei

A borvidék birtokszerkezete elaprozodott, két nagybirtoka, egy kozépbirtoka mellett a tobbi
nagyrészt tiz hektar alatti kisbirtok. Minden boraszat rendelkezik weboldallal a legkisebbek is.
Legfontosabb sz6ldfajtai: Chardonnay, Olaszrizling, Irsai Olivér, Kirdlyleanyka, Sziirkebarat,
Rizlingszilvani. A reduktiv, konny, illatos borok a piacvezetdk, és a legdragabb borok altala-
ban Chardonnaybdl késziilnek. Vevdik tobbsége visszatérd fogyaszto, férfi és kozépkoru, ezért
jelentds potencial van a fiatalok fele torténd nyitdsban. Az Gsszes bordszatban igénybe vehetd
a borkostold szolgaltatas, 80 szazalékban a pincelatogatas is és minden masodik boraszatnal
van hidegkonyha. Minden mésodik boraszatndl van allando6 nyitva tartas, de minden masodik
borészat csak bejelentkezésre fogad vendéget, emiatt a vendégfogadas fejlesztése, és ezaltal a
kozvetlen értékesités kitorési pont lehet. Dinamikusan fejlédik a turizmus, erre utal, hogy sorra
nyitnak a borteraszok. 40 szazalékuknak mar van borterasza. Az aktiv és a kulturalis turizmusra
lehetne fokuszalni a borvidéken, jelentds probléma a kozépkategorias szallashelykinalat hianya.

Pannonhalmi Borvidek

A borvidék nagyon paranyi, mindossze 650 hektaros, nagyon vegyes tipust boraszatokkal.
Vannak, akik folyobort értékesitenek, de sokan foglalkoznak palackos borokkal is, igy nehéz
sajat stratégiat alkotniuk. Koriilbeliil hdromszaz olyan szerepl6 van a borvidéken, aki hegykoz-
ségi tagsaggal bir, koziiliik szaznal kevesebbnek van adoraktari engedélye is. Sok sz616 eladasra
keriil a borvidékrdl, ez sajndlatos, mert nem a borvidék hirét viszi tovabb. A borvidéket sokkal
tobbre predesztinaljak az adottsagai, de hatalmas probléma a munkaer6hidny is. Az lenne a jo,
ha mindenki ugyanolyan elkotelezett lenne, mert igy nehéz dsszefogni. Ilyen pici borvidékre
nem lehet sajat stratégiat alkotni. Ha Pannonhalma a z4szlgjara akar tizni valamit, akkor az a
Rajnai Rizling fajta. Még rengeteg munka van vele, de a fajtaban mar konszenzus van a borvi-
déken. 600 hektarbol kortilbeliil 60-70 hektar a fajta részaranya.

A borvidék foldrajzi, éghajlati, domborzati adottsdgai képezik erésségét. Gazdasagfoldrajzi-
lag szintén nagyon pozitiv a fekvése, ami a kdrnyez6 nagyvarosok kozelségét illeti. Ez ugyan-
akkor gyengeségének legfobb oka is, ugyanis nemcsak a bort szallitjadk konnyen, de a munkaerd
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is konnyen taldl magéanak lehetdséget a kornyezd orszdgokban. Hatalmas eldérelépés a kerék-
parutak fejlesztése, fél év mulva elkésziil a Gyort Pannonhalmaval 6sszekotd szakasz. Gyorbol
pedig jo lenne, ha a kerékparut a Balatonig vezetne, ha ezek elkésziilnek, akkor ¢élénkiilni fog a
turizmus is. A bor j6 hivoszo, egyre tobb pince aldoz arra, hogy be lehessen térni hozzajuk egy-
egy pohar borra, lehessen helyben fogyasztani.

Bar konkrét marketing-egytittmtikodés nincs koztiik, a Pannonhalmi Borvidék mégis dssze-
tartozik, 0sszetalalkozik a Dél-Szlovakiai Borvidékkel, a Duna nem funkcional igazan hatarfo-
lyoként. A Pannonhalmi borvidék piaca a Duna taloldalan van, Csallokoz és Parkany régioja
sok magyar bort felvesz. Nagy mennyiségli bort adnak el a dunaszerdahelyi borkereskedéknek
IS.

De nem csak azt kell nézni, mennyi bort adunk el a szlovak oldalon. Rengeteg must és sz616
hagyja el az orszagot. A szlovak oldalrol nem érkezik tal sok bor Pannonhalmara. A nalunk
kozlekedd szlovak rendszamu autdk jelzik az intenziv kapcsolatot, sokan atjarnak ide szora-
kozni, vasarolni. Pozsony és kornyéke olyan draga, hogy sokszor inkabb itt élnek nemcsak a
magyarok, hanem a szlovakok is. Turizmus terén evidencia az egyiittmiikodés. A Felvidék-
Csallokoz-Balaton vonal rendkiviil zsufolt nyaron. A legkevésbé tlinik hatarfolyonak a Duna.
Bar nincs konkrét marketing egylittmiikodés koztiink, ezek a régiok “Osszekivankoznak™, 6sz-
szetalalkoznak.

A Pannonhalmi borvidék karakterét nem csupdn a mogotte allo ezeréves torténelem alapozza
meg, még akkor sem, ha a termelés — és a helyi turizmus — kozéppontjaban allé Foapatsag a
cimerét és az A.D. 996 feliratot szerepelteti a csomagolason, valamint a szerzetesi hagyomanyra
¢épiilé neveket és cimkéket valaszt. Legalabb ennyire fontos a megujulasra vald torekvés. A
hagyomanyos pincejarasok és a borszentelés mellett a régidban helyet kap a Friss Jazz Unnep
is. Online fronton 2018 6ta lizemeltetik a borboltjukat, a pandémia idején pedig borkostolokat
is szerveznek az interneten. 2020-ban Magyarorszag Legszebb Sz6ldbirtoka dij 2. helyezett
kisbirtok kategdriaba a Cseri Pincészet lett, akik csatlakoztak a projekthez. Masik résztvevo a
borvidékrol a teriilet legnagyobb termelGje, a Babarczi Sz616birtok és Pince, amely mar a ké-
tezres évek elején amellett tette le a voksat, hogy Pannonhalma ismertséget a reduktiv, illatos
fehérborokkal szerezhet, és ennek jegyében invesztaltak az 01j technologidkba, valamint telepi-
tettek Traminit, Irsai Olivért, Cserszegi fiiszerest, de 6nallé borként mutattak meg a nagyko-
zonségnek a Miiller-Thurgaut is.

A kisebb, tjabb boraszatok is hasonlo elvet kovetnek: mindségi termelést, az iide borokra
¢épiild, de néhany komolyabb, hordds tételt is tartalmazé szortimentet, valamint a hely torténel-
mére ¢s adottsagaira éplild vendéglatast.

Pannonhalma jellemzdje, hogy a nagy- és kisbirtokok, az idésebb és fiatalabb boraszok ko-
zosen képesek tenni a megujulasért. Ennek egyik jele, hogy PH-Erték nevii, Rajnai rizlingen
alapulo termékiikkel a pannonhalmi bordszok is belevagtak a kozosségi bormarka jelentette
kalandba. Végiil, de nem utolsdsorban pedig egyre erdsebb a borvidéken a természet kdzép-
pontba helyezése, a ,,teremtett borvidék” megdrzésére iranyulo toérekvés, és annak kidombori-
tdsa a kommunikacioban is.

Kérdoives felmérés eredményei

A boraszatoknak kikiildott kérddiveket oten kiildték vissza kitdltve. A valaszok kiértékelése
alapjan visszaigazolodik, hogy heterogén birtokméret jellemzi a borvidéket a legkisebb 2,5 ha-
os csaladi birtoktol a 60 ha-os nagybirtokig. Ennek megfelelden az eldallitott borok mennyisége
(8000-350000 1 kozott), a fajtavalaszték (8-21 kodzott) és a kapcsolodo szolgaltatasok is széles
palettan mozognak. Foként fehér cuvée borokat tartjak a valaszadok népszeriinek, de itt is meg-
jelennek az illatos borok az orszagos tendenciahoz igazodva.
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Borkostolé mindenkinél, pincelatogatas, hidegkonyha a boraszatok 80%-4nal érhetd el. A
vendégfogadas és ezaltal a kdzvetlen értékesités kitdrési pont lehet a szolgaltatasok fejlesztése
esetén a helyi 0sszefogas erdsitése mellett, ami jelenleg kevésbé szamit erdsségnek a borvidé-
ken. A gasztro értékesités meghatarozo jelentdségli a kis- és nagybirtok esetén is, az online
értékesités jelentdsége kozepesnek tekinthetd. A kozos fesztivalokra, borkdstoldkra lehet épi-
teni, mint k6z0s aktivitasra, ami a valaszok alapjan kiterjeszthetd a hatar tiloldalara is.

Etyek-Budai Borvidék

A Borvidék adta Magyarorszagon a masodik “év bortermeldjét”, 1992-ben, néhai Bathory Ti-
bor nyerte el e cimet.

A Neszmélyi borvidékhez némiképp hasonl6 utat jart be a rendszervaltas utan ,,feltamadt”
Etyek-Budai borvidék is: elsdsorban a divatos, konnyed, reduktiv fehérborokban talaltak meg
a kovetendd piaci iranyt. Emellett a pezsgdgyartashoz készitettek alapborokat, valamint ,,a f6-
varos szOloskertjeként” a fiatal budapesti borkedveldknek kinaltak fogyasztani valot, valamint
rendszeres, hangulatos programokat. A Dunamente-tematikahoz a borvidék Budai korzete, mas
nevén a Nyakas Hegykozség kapcsolddik szorosabban. A régid egyik legnagyobbja a tobbszo-
r6s Magyar Brands-dijas Nyakas Pince, akik Malya Emé (a 2002. Ev Bortermeldje), majd
Nytlné Dr. Piihra Beata (2019-ben és 2020-ban is az Ev Bortermelgje legjobb 6 jeldltje kozott)
vezetésével készitik egységes, modern, fiatalos arculatu, kozepes arfekvésii, szamos iizletlanc-
ban elérhet6 ,,mindennapi” boraikat, valamint a teriilet arcat bemutato, a borversenyeken is
eredményes prémium tételeiket. A tomegtermelés mellett teriiletiik jo részén integralt sz616mii-
velést, 2020 6ta pedig egy kisebb teriileten biogazdalkodast is folytatnak.

Emellett a régioba betelepiilok és régi helyi csaladok leszarmazottai egyarant foglalkoznak
borokkal, Kki-ki a temperamentumanak és elképzeléseinek megfeleld hagyomanytisztelettel
vagy épp kisérletezd kedvvel. Az Etyeki Bortt Egyesiilet és a borvidék néhany képviseldjének
munkadja révén az Etyeki borvidék borturizmusa viragzonak mondhatd, viszont Budajend, Paty
¢és Tok épen maradt, régi pincesorai a sziikkebb térségben is alapot adhatnanak a vendéglatas
fellenditéséhez.

Kérdoives felmérés eredményei

A Pannonhalmi borvidékhez hasonldan itt is kis- és nagybirtok reprezentalta a borvidéket, két
valaszadoval, ehhez igazodik a megtermelt és értékesitett bor mennyisége is (6000-1200000 |
kozott). A palackos borkinalat esetén mar nem ekkora a kiilonbség (4-8 féle bor), ami megélla-
pithato a kapcsolodo szolgéltatasokrol is: borkostold és pincelatogatas mindkét boraszatnal el-
érhetd. A helyben értékesités a kisbirtok esetén meghatarozo, a gasztro és bor- és kiskereske-
delmi csatornak mindketténél, az iizletlancok a nagybirtoknal jellemzd értékesitési csatorna.
Az online értékesités egyik esetben sem jelentds.

A borvidéknek a valaszok alapjan az egylittmiikodés nem az erdssége, hasonldan borturizmus
sem. A tervezett fejlesztések a helyi értékesités feltételeinek javitasara iranyulnak, a széllashely
nem jelenik meg a vélaszok alapjan. Ugyanakkor a Duna masik oldalan talalhatd bordszatokkal
torténod egyiittmiikddés minden formajara nyitott mindkét valaszado.
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Soproni Borvidék

A Soproni borvidék a tobbi borvidékiinkhoz képest néhany év késéssel ,,ébredt fel” a rendszer-
valtas utan, és kezdte el helyreallitani a szocialista ipari bortermelés okozta reputacios és iiltet-
vénykarokat. A poncichterek lelkesen vették fel dseik utdn a fonalat, az egyes csaladokhoz,
személyekhez kot6d6 markanevek ma is igen erdsek a térségben.

Kisérletezés jellemzi példaul a csaladi pincét tovabbvivo Taschner Kurt Istvant: 6 példaul
évek ota készit pezsgot is, egyes tételei pedig akar diszkontaruhdzakban is megtalalhatoak, igen
kedvezo aron.

Sopron helyzetét nem konnyiti meg, hogy a szomszédos Ausztria igen erds bormarkat épitett
fel, zaszlosboruk, a Kékfrankos esetében pedig Burgenland komoly versenytarsnak szadmit, hi-
aba védette le Sopron a ,,Kékfrankos fovarosa” elnevezést. Sopronban szamos helyi rendez-
vényt tartanak, mint a boriinnep és a sziireti napok, az orszagos rendezvények, valamint a
VOLT Fesztival kis borfaluja pedig a tavolabb €16 fogyasztoknak is lehetdséget ad a helyi borok
megismerésére.

Ugyanakkor az aktiv regionalis bormarketing néhany évre megtorpant, és csak 2020-ban in-
dult Gjra — sajnos pont a jarvany kitorésével parhuzamosan. A meguajulas mellett a helyi terme-
16k, a Soproni Borvidék Hegykozségi Tanacsa Molnar Akos vezetésével, és a Soproni Bortt
Egyesiilet is elkotelezte magat, szakértd cég bevonasaval szamba vették a feladatokat és elké-
lapja és a kozosségi oldalai, 11j kiadvanyok jelentek meg, és kdzosségimédia-kampany is tdmo-
gatta az ujdonsagok megismertetését. Hosszatdvon az emberkdzpontsdgot (humanizmust) és a
slow kulttrat szeretnék eldtérbe helyezni.

Sopronban ujra alkottak a borvidék koncepciojat. Még nem hoztak nyilvanossagra ezt a tobb
mint szaz oldalas a tanulmanyt, de tobbek kozott egy borvidéki webshop lizemeltetése, valamint
kiemelt online médiamegjelenések is szerepelnek benne.

A borvidék gyengesége a kis birtokstruktura, és a tokeszegénység. A tobbi sikeres palyat
befutd borvidékkel szemben, ide nem érkezett nagyobb befektetd. Nagyon messze vannak a
fovarostol, és a tobbi nagyvarostdl is, amelyek a mindségi borok fo felvevopiacai. Ausztria
kozelsége inkabb atok, mint 4ldas, mert elszivja a munkaerdt, és az osztrakok nem vesznek
soproni bort.

VeszElyt jelent a generacidvaltas problémaja, nagyon kevés fiatal szeretné folytatni ezt a
szakmat.

Erdsségiik az, hogy Sopron egy vilagorokségi tdjon egy fantasztikus kulturélis és torténelmi
hagyatékkal rendelkezd borvidék, amely észak-déli iranyban majdnem szaz kilométer hosszan
elnyulik. Ezt a boraik is visszatiikrozik, mert sokféle kivald bort lehet itt késziteni, sokarcu
borvidék, harom klima talalkozik, az alpokaljai, a szubmediterran és a Fert6-t6 keleti partjanak
kontinentalis klimaja. Hirom nemzetiség €l és €lt itt baratsdgban és egyiittmiikodésben egy-
massal, a magyar, a német, €s a horvat. Vorosben, fehérben, €s roséban is tudunk maradandot
alkotni, és alkotunk is. Azt gondolom, hogy a nyakunkon 1év6 éghajlatvéaltozas pont az északi
borvidékeknek tesz jot. Mind fehérborban, mind roséban meg0rzi a jatékos savait a bor, és ez
a vorosborainknak is jot tesz. Lehetdségek kozott szerepel, hogy kaptak egy autopalya Ossze-
kottetést, amivel Budapest egy oraval kézelebb kertilt Sopronhoz.

A Fert6 partjan érzik azt, hogy torténelmileg sszetartoztak a Ruszt-Sorpon- Pozsonyi Bor-
vidékben. A szlovékoknal komoly fejlesztések folynak a Kis-Karpatok vonulasanal, Pozsony
az egyik legdinamikusabban novekvé régio az EU-ban és a régionként megtermelt GDP-ben is
Nyugat-Eurdpai szinten van. Tavolsagban viszont a Pozsony kornyéki potens vevOknek kozeli
és baratsagos uticél lehet a Soproni Borvidék, akar egy Fertd-t6 keriild biciklitira keretében. A
kerékparos turizmus adta lehetdségeket kell kihasznalniuk, a szlovakok ebben nagyon jok. A
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belfoldi turizmus élénkiilésében is bizhatnak. Sopronnak nem rossz a hivoszava, mint turisztikai
desztinécio, a belfoldi turistak is egyre szivesebben jonnek a régidba, a ,,terra incognitara”.

Szallashelyben is jol allnak, egyediil a VOLT Fesztival idején nincs elég szallashely, a gaszt-
rondmiaban van né¢hany jeles képviselje a szakmanak a régioban — éttermek, cukraszdak - akik
régids szinten, orszagos szinten is komoly elismerést vivtak ki.

Ugyanakkor kevés az olyan turista, akik kifejezetten a bor miatt mennek Sopronba. A bor
nem jelenik meg az utazasi dontést befolyasold tényezoként, ha mar itt vannak a vendégek,
akkor mennek el bort kostolni. Innen keriilt ki a Magyarorszag Legszebb Sz6ldbirtoka dij 2.
helyezett 2019-ben: Gangl Boraszat.

Kérdoives felmérés eredményei

A kérddivet 10 boraszat toltotte ki. A valaszok visszaigazoltdk, hogy a kis csaladi birtokok
meghatarozoak a borvidéken. (1-30 hektar, tobbség 5-10 ha kozott). Az éves bormennyiség is
ennek megfelelden alakul (1000-180.000 I). A kinalatban a Kékfrankos meghatarozo, de itt is
megjelennek az illatos fajtadk (foként Irsai Olivér). A tobbség szdmara a helyben értékesités
meghatarozo, emlitést érdemel a gasztro vonal, viszont a tobb értékesitési csatorna elhanyagol-
hat6 — beleértve az online csatornakat is. 0-bdl 4 boraszatnak nincs honlapja és nem is tervez.
Ugyanakkor erds a helyi identitas tudat, a helyi borversenyeket, rendezvényeket és a borturiz-
mus lehetdségeit emlitik meg tobbségében, mint kitdrési lehetdség, amit megerdsit, hogy a tér-
ség szallashely és gasztro kinalatat a tobbség erdsségként tart szamon, ugyanakkor 70%-uk ter-
vez szallashely fejlesztést. Bar a felvidéki boraszatokkal jelenleg minimalis a kapcsolat, a tobb-
ség lat fantaziat a jovObeni egyiittmiikodésre.

Deél-Szlovakiai Borvidek

Szlovakia két legnagyobb borvideke is a Duna kozelében talalhato. A Kis-Kérpatok borvidék
épphogy csak érinti a folyot Pozsony mellett egy par kilométeres szakaszon, mig a Dél-Szlova-
kiai borvidék gyakorlatilag a teljes magyar-szlovak Duna szakaszt jelenti. Utdbbi régio 8 kor-
zetet és 114 telepiilést foglal magéaba, melyek koziil a nyugati korzetekben (Somorja, Dunaszer-
dahely, Galanta, Komarom, Ersekjvar) alig van sz616. Ezek nagyrészt alfoldi jellegii teriiletek,
ahol sosem volt nagy hagyoméanya a szélészet-boraszatnak. Ezzel szemben Kiirt, Ogyalla és
Parkany a mai Szlovékia legjobb adottsagu sz0l6termd korzetei. A Parkany-Kiirt-Komarom-
szentpéter-Dunamocs telepiilések alkotta négyszdgben, kiegészitve a Garam-mentével kozel
4000 hektarnyi tiltetvény taladlhatd, igy akar 6nallo borvidékként is lehetne kezelni.

A rendszervaltas el6tt ezt a régiot alapanyag-termelésre karhoztattak, ezért nagy boraszatok
maig nem alakultak ki, viszont sz6l6eladasra szakosodott vallalkozasok, szovetkezetek akar 80-
300 hektaros 0sszefliggd szOldteriiletekkel is rendelkeznek. Tamogatas és beruhazas nem sok
érkezett a térségbe, kivétel néhany kastélyboraszat (pl. Béla, Fiir) és mas borvidékek nagy bo-
raszatainak feldolgozoiizemei. Utobbiak a készre kezelt bort tartalykocsikban szallitjak el Kis-
tapolcsanyba, Szeredre vagy Nyitrara, ahol aztan elhazasitjak, €s nem eredetvédett termékként
vagy jobb esetben a hatcimkén a sz616 szarmazasi helyét kis betiivel feltiintetve hozzak a piacra.
fgy aztan hiaba a nagy mennyiségii termés, a helyi termelésii palackos borok jellemzéen inkabb
a kisebb boraszatok és csaladi pincészetek valasztékaban jelennek meg. Ezek a vallalkozasok
folyamatosan keresik a kitorési pontokat, igy tobb kisebb tomoriilés indult utnak az elmult év-
tizedben. Legismertebbek talan az Autentistak, akik a natarboros filozofiat honositottdk meg az
orszagban, és komoly sikereket érnek el az exportpiacokon is. A Strekov1075 (Siité Zsolt) borai
példaul szamos Michelin-csillagos és top étterem borlapjan szerepelnek Japantol Eurdpan at az

15



Egyesiilt Allamokig. A naturboros-organikus vonal fontos helyi téma, hiszen a komoly tamo-
gatasokkal 1étrehozott, modern technoldgiaval rendelkezd nagy boraszatokkal nehéz versenyez-
nilik a helyi termeléknek, viszont alacsony arfekvésii reduktiv borokbol nem tud megélni egy
5-10 hektaros kis boraszat. A terroir jelleget hangstlyozd, helyi eladasra és borturizmusra is
¢pitd csaladi pincék szamara ezért jarhato Gtnak tiinik a kézmiivesség, az autentikus, organikus-
naturboros irdnyzat. De érdemes megemliteni a moseli legendat, Egon Miillert is, aki a bélai
kastélyt visszavasarld baroness hivasara érkezett ide, és a muzslai szovetkezet sz6ldjére ala-
pozva elséként vitte hirét a terméhelynek a vilagban Rajnai rizlingjeivel, Chdteau Bela marka-
név alatt.

A borvidék szélétermesztdi, boraszai nagyrészt magyar nemzetiségiiek, hiszen a vidék tele-
ptilései a hatar menti 30-50 kilométeres magyarok lakta sdvban talalhatok. Az iiltetvényeken az
elmult 50-60 évben meghatarozova valt fajtdk vannak tobbségben: Zold veltelini, Olasz rizling,
Kiralyleanyka, Rajnai rizling a fehérek koziil, mig Kékfrankos, Szent Loérinc a kék fajtak esetén.
A nemzetkozi fajtak teriilete egyre novekszik, leginkabb a Chardonnay, Sziirkebarat, Pinot noir,
Cabernet Sauvignon terjed, illetve népszeriiek az olyan 10j szlovakiai nemesitésii sz6l0k is, mint
példaul a Devin, Dunaj, Alibernet. Néhany boraszat probalkozik, egyeldre igen kis teriileten, a
régi hagyomanyos sz016k Ujratelepitésével is. A borvidéken a XX. sz4zad elejéig a Juhfark,
Kadarka, Sarfehér, Mézes fehér voltak a legelterjedtebb szol6fajtak, néhanyat mar palackos
borként ijra meg lehet kostolni.

Szlovakiaban nincs hegyko6zségi rendszer, és valodi borvidéki borut-rendszer sem alakult ki,
emiatt borvidéki szervezettségrol, stratégiai tervezésrdl nemigen lehet beszélni. Az lirt szamos
kisebb-nagyobb polgari tarsulas (egyesiilet) probalja betolteni, melyek egy-egy telepiilés szint-
jén tomoritik a termeldket, szerveznek nyitott pincéket, fesztivalokat. A legismertebb a kiirti,
batorkeszi borfesztival, de a teljesség igénye nélkiil megemlithetd még a muzslai Bortura, a
dunamocsi Burcsakfesztival vagy a garamkdvesdi Nyitott Pincék is. Szerencsére az utdbbi id6-
ben mar Magyarorszagon is kezdenek ismertebbé valni a dél-szlovékiai boraszok termékei: nem
csupan borfesztivalokon lehet veliik taldlkozni, de egyes termeldk, példaul Bott Frigyes tételei
mar a nagy szakkereskedések kinalatanak is részét képezik. Ezen kiviil néhdny borszakiizletben
¢és webshopon, valamint borteszteken és borversenyen is feltlinnek a dél-szlovékiai borok.

A kérdoives felmérés eredményei

17 boraszat valaszolt a Dél-Szlovéakiai Borvidékrdl. Sok helyen taldlhatunk termalfiirdét, a tér-
ség gazdag természeti és torténelmi latnivalokkal van tele. Ennek kdszonhetden nagy potencial
van a gyogyturizmus, a gasztro-, €s a bakancsos turizmus, a folyok mellett vizi turizmus fej-
lesztésében. A boraszatok 94 szazalékanal lehetdség van pincelatogatasra €s lehet bort kostolni,
88 szazaléknal van hidegkonyha és 35 szazaléknal szallas. Alland6 nyitvatartasa a boraszatok
minddssze 12 szazalékanak van. Bejelentkezésre 65% fogad vendéget, €s 23% viszont egyalta-
lan nem fogad vendéget, itt igy latjuk, hogy érdemes lenne fejleszteni a vendégfogadas és szal-
lashely feltételeit. A vendégfogadas fejlesztése €s ezaltal a kozvetlen értékesités kitorési pont
lehet szamukra. Az atlagos iil6hely télen jellemzden 20 vagy annal is kevesebb, nydron a tera-
szoknak koszonhetden 30 f6l6tt van. A boraszatok talnyomo tobbsége (17 valaszado koziil 15)
rendelkezik weboldallal. A birtokszerkezet elaprozottsagat bizonyitja, hogy a kérdéivet kitdlték
kozott mindossze harman voltak, akik 3 hektar felettiek, ezek is atlagosan 6,5 hektarosak, 14-
en pedig 3 hektarosnal is kisebbek.
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Ertékesités a Neszmélyi és a Dél-Szlovakiai borvidéken

A tobbség szdmara a helyben értékesités és a gasztrondémia a meghataroz6, mindkettd erds ér-
z€kenyseéget, kitettséget mutat a virushelyzettel 6sszefliggésben. Az online értékesités lassan
fejlodik, de szeretnék novelni. Ennek az is lehet az egyik oka, hogy a bor bizalmi termék, illetve
hogy az online marketing terén kevésbé jartasak a boraszatok. A kisebb boraszatoknak nem
igazan vannak export kapcsolatai, naluk gyakran a szomszédos orszagokban, Magyarorszagon,
vagy Szlovakidban meriil ki az exportpiac (88%). A termeldk kb. 30 szazaléka jeldlte a mas EU
orszagokat, és néhany termeld az USA-t és Japant, mint célpiacot. Az olyan igényesebb, fejlett
piacokra, mint pl. Japan és Skandinavia a natirborokkal, és a bioborokkal lehet eljutni. Akik a
nemzetkdzi piacra dolgoznak, azok sajat, egyedi stilust képviselnek, és viszonylag magas aron
tudnak értékesiteni, a piacaikat is sikeriilt hellyel-kdzzel megtartani a pandémia alatt is.

Online ertekesites

Az online értékesitésben nagyon el van maradva mindkét borvidék. Amig a Covid korlatozasok
ellenstlyozéasara példaul az amerikai bordszatok gyorsan fel tudtak porgetni az online értékesi-
tést, addig itt a korabbi 0,5 -1 szazalékrol 3-5 szazalékra sikertilt feltornaszni az aranyt. A bo-
raszatoknak nincsenek adatbazisaik a torzsvasarloikrol, nem tudjék jol hasznalni az online fe-
lileteket. Egy kis csaladi birtoknal a legtobb borasz egyszemélyben foglalkozik mindennel, 6
dolgozik a szdl6ben, a pincében, adminisztral, szallit. Egy plusz feladat a szdmara, hogy még
az online feliiletet is karban tartsa, rdadasul ehhez a megfeleld tudas is hianyzik. Nem szivesen
fizetnek ki tobbezer eurot a fejlesztésekre, és bar valahogy 1étrehoznak egy webshopot a hon-
lapjukon beliil, az 6nmagéaban nem elégséges, sziikséges a marketing és a megfeleld szolgalta-
tasok és a szaktudas, igy meg fognak tériilni a koltségek, €s 11j piac nyithato.

export

online értékesités

Gzletlancok, szupermarketek
bor- vagy italnagykereskedések
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1. abra: Jelenlegi legfontosabb értékesitési csatornak
(0 és 5 kozotti skalan jeldlve, ahol 5 a legfontosabb)
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2. abra: A termeldk ezeket az értékesitési csatornaikat szeretnék fejleszteni
a COVID utan

Kozosségi nagykereskedés

A Neszmélyi Borut Egyesiileten beliil fogalmazddott meg az igény, hogy érdemes lenne 1étre-
hozni egy koz6sségi bornagykereskedést, ami idén fog elindulni Molnar Gébor, (Neszmélyi
Borut Egyesiilet) koordinalasaval. Egy borajanlot allitanak Ossze a helyi vendéglatosok sza-
mara. Ha ma egy melegkonyhés vendéglatohelyrdl beszéliink, akkor fontos, hogy a bor kinala-
tanak legalabb 80-85 szdzalékat a helyi bort tegye ki. Ehhez képest sok olyan étterem van, ahol
csak nyomokban lelhet6 fel a neszmélyi bor. Ezt az egylittmiikodést a késobbiekben a Felvidéki
boraszatokra is szeretnék kiterjeszteni.

Magyarorszagon kaphato szlovakiai, felvidéki borok

Sokaig Bott Frigyes neve volt egyenld Magyarorszagon a felvidéki boraszattal, az 6 borait te-
kinthetjiik bevezetett felvidéki boroknak. A kdzelmultig rajta kiviil csupan néhany jobban érte-
stilt borkedveld ismert mas termeldket, akiknek a boraihoz alig par helyen lehetett hozzjutni.
Az utobbi idében viszont kezd népszeriibbé valni a DéEl-Szlovakiai borvidék, igy egyre tobb
borkereskedd vesz fel a valasztékaba felvidéki borokat. Nem egyszerli piac ez egyébként sza-
mukra, hiszen jellemzéen magasabb arakkal dolgoznak, mint a magyar boraszatok tobbsége.

Szlovakiaban kaphato dél-szlovakiai, magyarorszagi borok

Elsésorban Pozsony-Komarom kozott talalunk magyarorszagi borokat a kereskeddknél, étter-
mekben, sot, vannak olyan varosok, példaul Dunaszerdahely, ahol elsdsorban kdzepes vagy
alacsonyabb arfekvésii magyarorszagi reduktiv borokat forgalmaznak a gasztrondmiaban és a
vinotékaban is. Ugyanakkor a helyinek szamitd — hiszen ez a régid is a borvidékiik része —
borokkal alig talalkozunk. Ezzel szemben a borvidék Komaromtol keletre esd részén inkabb a
helyi borok jellemzdek, magyarorszagi termékek ritkabban fordulnak eld. Elvétve talalni Po-
zsonyban, még ritkdbban északabbi teriileteken magyarorszagi borokat, illetve néhany tizletlanc
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polcaira is eljutnak olcsobb magyar termékek. Elég nagy viszont a sz616-, must- és tartalyos
bor felvasarlas Magyarorszagrol, mivel (az ottani viszonyokhoz képest) nagyon olcson hozza
tudnak jutni a kereskedok és a nagyobb szlovak boraszatok. A tartalyos bor jelentOs része to-
vabb utazik Csehorszagba, mig a sz616, must és a folydbor egy része szlovak, jobb esetben EU-
ban termett palackos borra ,,valtozik™.

Marketing a Neszmélyi és a Dél-Szlovakiai Borvidéken

Neszmélyi Borvidék

A Neszmélyi Borvidéken hidnyzik a komolyabb kdzos marketing, ami ismertebbé tenné a bor-
vidéket. Ugyan kozel vagyunk Budapesthez, akéarcsak Etyek, ezt az adottsagot jobban ki lehetne
hasznalni. Néhany kisebb pince marketing ismerete hianyos, a Tajban ¢l6 ember tandsvény
projekt keretében tartottak borturisztikai tanacsadast is. Sokan megszivlelik a jo tanacsot, de
sok kisebb pincészet - id6sebb tulajdonossal - maga sem érti az internet kinalta lehetdségeket,
viszont Orvendetes, hogy egyre tobben kezdenek kommunikalni a kdozdsségi médiaban.

Dél-Szlovakiai Borvidék

A borvidék fejlesztés, kozos marketing helyett spontdn mddon rengeteg borfesztival jott 1étre a
Dél Szlovékiai Borvidéken (ldsd 3. abra), a Kiirti borfesztivalon példaul tobb tizezer ember
fordul meg évente. Szinte minden falu sajat fesztivalt szervez, de ezek gyakran nem igazén a
borrdl szélnak. Sokszor egy-két szinpad koré felallitanak par fahazat, és azt elnevezik borfesz-
tivalnak. Ezzel szemben mindségi rendezvényekkel sok ide érkezd turistat meg lehet nyerni a
helyi boroknak.

A boraszatok 80-90 szazaléka rendszeresen, azaz napi - heti-havi szinten tartja a kapcsolatot
valamilyen modon a fogyasztoival, ezaltal er6s kapcsolat alakul ki a kialakult vendégkorrel. A
Covid elétti legfontosabb csatorndknak a k6zdsségi médiat, a személyes kapcsolattartast és a
szajreklamot tartottdk. A pandémia miatt elsésorban a kozosségi médiara €s az online értékesi-
tésre (webshop) forditottak tobb energiat. A boraszatok 40-50 szazaléka kezdett webshop- fej-
lesztésbe. Az online és print média szerepét kevésbé tartottak fontosnak. A Dél-Szlovakiai Bor-
vidéken 17-bdl 8-boraszatnak nincs honlapja, koziilikk 4-en Facebook-oldalt adtak meg, a Nesz-
mélyi Borvidéken 18-bol kettének nincs honlapja.

Kérdések — értékelés 1-5 kozott Neszmély  Dél-Szlovakia
Boraszok kozotti 6sszefogas — borvidéken beliil 3,00 2,59
Boraszok kozotti 6sszefogas — kistérségen beliil 3,28 2,65
Mennyire aktiv a kapcsolat a Duna masik oldalaval 1,39 1,12
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A borészok dsszefogasat a borvidéken, illetve a kistérségen beliil a legtobben kdzepesnek,
vagy annal rosszabbnak itélték, amit célszerli lenne erdsiteni, Ugyanakkor a k6zos szakmai
kostolokra, fogyasztoi rendezvényekre a felmérés szerint nagy igény lenne, ami a Cross-Bor-
der-Corporation (CBC) projektek relevanciajat bizonyitja.

m (veszeti fesztival
zenei fesztival
setalo kostolo
nyitott pincék
borlovagrendi

borfesztival

|
I

borvacsora

(=]

0% 20% 40% B0% BO% 100%

W Dél-Szlovakia MW Neszmély
3. abra: rendszeresen latogatott rendezvények

A Neszmélyi Borvidéken a termeldk elsdsorban borvidéki, illetve egyenld aranyban orsza-
gos, budapesti és helyi rendezvényeken vesznek részt.

Dél-szlovékiaiak elsdsorban helyi vagy borvidéki, kisebb részben orszagos, nemzetkozi €s
budapesti helyszinen megrendezett eseményeken vesznek részt.

Turizmus a Neszmélyi és a Dél-Szlovakiai Borvidéken

A borturizmus terén jelenleg szintén érzékeny a piac, de a virushelyzet utan kitorési pont lehet
a boragazat koré szervezddo turisztikai kinalat. Nagyon sok a turista €s rengeteg fesztival, ren-
dezvény volt a Covid el6tt mind a Neszmélyi, mind a Dél-Szlovakiai Borvidéken, jelenleg ezek
is hidnyoznak. Ugyanazokkal a problémakkal szembesiilnek a felvidéki és a magyarorszagi bo-
raszatok, igy a megoldast is célszerli kozosen keresni.

Neszmélyi Borvidék

A fejlesztést alatt 4116 *Tajban €16 ember’ projekt weboldala, mindségi eldrelépést hoz, mivel a
weboldalon szamos informacio elérhet6 lesz a boraszatokrol, borat allomasokrol is.

Kiemelt szerepe van a kulturalis és az aktiv turizmusnak. A borvidéken a Vértes és a Gerecse
is sok kirandulot vonz. Itt folyik a Duna, amelyhez vizi sportok, élmények is kapcsolodhatnak.
Emellett jelentés a kerékparos turizmus, hiszen itt talalhato az Altal — Er menti kerékparut,
Magyarorszag legszebb kerékparutvonalaként Tatabanyatol indul és Dunaalmasig vezet, ahol
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bekapcsolddik a Dunamenti kerékparutba. Majkon felgjitottak a Kamalduli remeteséget, zaran-
dokturizmus utvonalak is athaladnak a vidéken.

A borvidék aktiv rendezvényekben, eltekintve a pandémiatdl Tatan szamos rendezvényt szer-
veznek, ilyen a népszerii *Viz, Zene, Virag Fesztival’, a Vadlud sokadalom, és a ’Tatai Patarat’,
amely a legnagyobb torokkori torténelmi fesztival Magyarorszagon. Ezeken a rendezvényeken
mindig van borudvar is. A Bortt Egyesiilet szervezésében augusztus elején rendezik meg a
"Tatai Bor- és Halnapokat’, marciusban az Esterhazy Pezsgdgyarban a *Tatai Kvaterkat’. A
Zsigmond kiraly Borlovagrend sz&p hagyomdanyt 6riz, tobb rendezvényen is megjelennek.

Tatan harom négycsillagos szalloda mikodik, de a kozépkategorias szallasokban hidny van
a borvidéken. Kisebb panziok, vendéghazak vannak, de kevés a szallashely csoportok szamara.
Bajon a sz616hegyen is meg lehet szallni, egy-két vendéghaz mar kialakult, tovabbi fejlesztések
folynak a most indul6 préshdzaknal, kezdenek kialakulni a maganszallashelyek is. Dunaszent-
mikloson is van négy csillagos szalloda, Komaromban és Esztergomban mar adottak a szallas-
helyek.

Dél-Szlovakiai Borvidék

Szlovéakiaban rengeteg a borfesztival, viszont a turizmus gyerekcipdben jar. Nagy energiat kel-
lene fektetni a borturizmus fejlesztésébe, hiszen sok termalfiirdd, gazdag a természeti és torté-
nelmi latnivalokban a vidék. Tobb szdzezer turista fordul meg a régidban évrdl évre. Ugyanak-
kor az is elény, hogy érintetlenebb, autentikusabb a kdrnyezet, a pincesorok, pincefalvak, szaz-
éves pincékkel tarkitott sz6lohegyek. Koriiltekintd, fenntarthaté szemléletli fejlesztésre van
sziikség ami a szinvonalas szolgaltatasok mellett biztositja, hogy minél tobbet tartsanak meg a
taj és az épitett kornyezet eredetiségbol.

Egyre tobb borturista érkezik Magyarorszagrdl a rendezvényekre, illetve egyre tobb helyi
boraszt ismernek, ez a két tényez6 egymast erdsiti. Minddssze 50-80 kilométerre vannak Bu-
dapesttdl. A Dunakanyar mindkét oldala szépen fejlédik, sokan érkeznek hétvégi programokra
Innen mar csak legfeljebb 50 kilométert kell tovabb utazni, hogy jabb, ismeretlen vidéket fe-
dezhessenek fel a turistak.

30-40 éve a Garamon nagyon aktiv volt a viziturizmus, manapsag Ujra ¢ledezik, ahogy az
Ipoly is kezd kedveltté valni. Egyre tobb kenus csapat jon Magyarorszagrol, akik a Garamon
lecsurognak, majd a Dunan ereszkednek tovabb Szobig, Zebegényig. Cseh és szlovak turistak
is jonnek, de kevés a kemping, taborhely, ezek fejlesztésével sokat lehetne lenditeni a helyzeten.
Ennek szellemében felmertilt nemrég egy kenukikstd és taborhely 1étrehozasa Garamkdvesden.

Tervez-e turisztikai beruhazasokat a Covid utan?

vinotéka
szallashely
konyha

borterasz

j

kostoloterem
0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80%

B Dél-Szlovakia B Neszmély

4. abra: Covid utani turisztikai beruhdzasok tervezése
A 4. abrabol jol latszik, hogy Neszmélyen a boraszatok tobb mint 70 szazaléka tervez szal-
lashely-fejlesztést, ott a termeldk a szallashelyet és a gasztrondmia kinalatot atlagosan 3,39 - re
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értékelték (0-5 kozott terjedd skalan). Szlovakiaban ugyanez 1,88 pontot kapott. Latszik, hogy
itt is érdemes lenne turisztikai fejlesztéseket eszk6zolni. A beszElt nyelveket figyelembe véve
latszik, hogy felkésziiltek a kiilfoldi vendégek fogadasara a Duna mindkét oldaléan.

Neszmélyen a kdvetkez6 nyelveket beszélik: magyar 100%, angol 83%, német 50%, szlovak
22%. Dél-Szlovakidban a kovetkezd nyelveket beszélik: magyar 100%, szlovak 100%, angol
76%, német 12%.

A fogyasztoi kutatas eredményei

A 164 megkérdezett borbaratnak 28 % -a toltotte ki a kérddivet a szlovakiai oldalr6l. A ma-
gyarorszagi kitoltok fele szarmazik Budapestrdl vagy Pest megyébol. A nemek aranya egyenld
eloszlastnak tekinthetd. Eletkoruk alapjan a kitolték 37 szazaléka 40 és 49 év kozotti, a kitolték
tovabbi 37 szazaléka pedig tiv évvel fiatalabb, illetve iddsebb naluk.

2. Hol vasarol/fogyaszt bort?

164 valasz

o
=3

-

<D
w
o
N
-
N
>

N
- o
T
-

i~
o

étteremben
szupermarketben —
Kisbolthban 125 (15.2%)
dohanyboltban 4 (2.4%)
barban 20 (12.2%)
kocsmaban 22 (13.4%)

o
w

5. abra: borvasarlas helyszine

Az 5. abran lathatjuk, hogy arra a kérdésre, hogy elsdsorban hol vasarolnak bort a legtobben
azt a valaszt adtak, hogy szupermarketben, termeldnél vagy borszakiizletben. Nyilvan a pandé-
mids idészaknak is szerepe volt abban, hogy a szupermarketek vezetd szerephez jutottak. Szinte
ugyanilyen fontossagot kapott az, hogy kozvetleniil a boraszatnal vasarolnak bort a fogyasztok,
amelyet a borturizmus elterjedésével szoros 6sszefiiggésbe lehet hozni, illetve azzal, hogy a bor
bizalmi termék. Ezt mi sem tdmasztja ald jobban, minthogy a véalaszadok 80 szazalékanak ko-
zepesen vagy annal is jobban szamit az, hogy ismerje azt a boraszt, akinek a borat fogyasztja.
Az online értékesités szerepe meglepden alacsony, még a pandémia ellenére is.
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4. Mennyi pénzt hajlando kifizetni egy palack borért? C

164 valasz

@ 1000 Ft alat/3 Euro alatt

@ 1000- 2000 Ft kozott /3-6 Eur...
@ 2000 - 3500 Ft kozott/ 6-10 E...
@ 3500-5000 Ft/10- 15 Euro k...
@ 5000 Ft foldit! 15 Euro foloit

@ "Napi" fogyasztasra 2000 ft k..

@ Tétel fiigad

@ attdl fiigg. Fehér, rozé max 25..

1M1V

6. abra: Mennyi pénzt hajland6 kifizetni egy palack borért?

29. Mennyivel hajlando tobbet fizetni egy palack borért, ha az bio bor?

78 valasz

@ 500 Forinttal

@ 1000 Forinital

@ 1500 Forinttal

@ 2000 Forinttal

@ Semennyivel, nem szamit, hogy
bio vagy nem bio a bor!

30. Mennyivel hajlando tobbet fizetni egy palack borért, ha az natur bor?

78 valasz

@® 500 Forinttal

@ 1000 Fonnttal

® 1500 Forinttal

@ 2000 Forinttal

@ 2000 és 5000 F1 kozot
osszeggel

@ Semennyivel, mert nem
hallottam még a natir borokrdl

@ Nem haliottam még a natur
borokrdl, de ércekeine, hogy. .

7. abra: mennyire lehet elismertetni az arban, hogy egy bor bio, vagy natir bor
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A 6. 4brabol lathatjuk, hogy a véalaszadok legnagyobb hényada, 32 %-a 1000 és 2000 Forint
kozotti 6sszeget hajlando kifizetni egy palack borért, ami megfelel egy atlagos reduktiv fehér-
bor aranak. Ebbdl lathatjuk, hogy erre van a legnagyobb kereslet és valoszinlileg a Neszmélyi
Borvidék emiatt termeli ebbdl a kategoridbdl a legtobbet. Ha megnézziik a 6. abrat, akkor jol
lathatd, hogy a fogyasztok tovabbi 26 %-a mar 2000 és 3500 Ft kozotti dsszeget is hajlando
kifizetni egy palack borért, ebbe az arketegoriaba pedig mar beletartoznak a bioborok is, esetleg
egy hosszabb (fahordos) érlelést kapott komplexebb fehérbor is. Ezt az iranyt erdsiti, ha meg-
nézziik, hogy a fogyasztok tovabbi 11,6 %-a akéar 3500 és 5000 Ft kozotti 6sszeget is kiadni
egy palack borért, s6t tovabbi 8,5 % akar 5000 Ft feletti 6sszeget is. Ugyanakkor rakérdeztiink
arra is a fogyasztoknal, hogy mennyire lennének hajlanddak tobb pénzt adni egy palack borért,
ha az bio, vagy natar bor. A valaszadok egy jelent6s része hajland6 lenne 500, akar 1000 Fo-
rinttal is tobb pénzt kiadni a bioborokért, igaz minden masodik embert egyaltalan nem érdekli,
hogy bio vagy nem biobor keriil a poharadba. A valaszadok 36 szazaléka azt felelte, hogy nem
hallott még a natir borokrdl, de érdekelné, hogy mit jelent a kifejezés, mert szamit nekik, hogy
minden a lehetd legtermészetesebb legyen ¢€s rajtuk kiviil tovabbi 24 szazalékban hajlanddak
lennének 500 vagy 1000 Forinttal tobbet fizetni egy palack borért, ha az natur bor (1asd 7. bra).
Mindezeket figyelembe véve érdemes lenne elgondolkodni a Neszmélyi Borvidéken is a bor-
paletta bovitésén, a bioborok, esetleg a natir borok iranyaba.

6. Mely esemeényeket /rendezvényeket latogatja szivesen?

164 valasz
borvacsora }—81(49.4%)
borklub —33 (20,1%)
bortira 84 (51,2%)
borpiknik 43 (26,2%)
sétalo borkostolo 111 (67,7%)

8. abra: események népszerlisége

A 8. abra azt mutatja, hogy mely események a legnépszeriibbek, és ennek tiikrében latjuk azt
is, hogy a Dunavin Nyari Borlinnep Budapesten, illetve Szlovakidban is népszerli lesz a fo-
gyasztok korében.

12. Mielott meglatogat egy boraszatot vagy borvidéket, utananéz-e a
tudnivaloknak, latnivaloknak, ha igen, honnan tajékozodik?

164 valasz

a boraszat honlapjan) 104 (63.4%)
a borvidék vagy a tel.. | |87 (53%)
utikényvben} 16 (9,8%)
Tonnnformw:cdasan] -5 (3%)
iIsmerdsok tapasztala.. | = }-99 (60,4%)

9. abra: tajékozodasi forrasok

A 9. abran ol latszik, hogy a vendégeknek az a legfontosabb (63,4% ), hogy a boraszat sajat
honlapjarol tajékozodhassanak. Ennek ismeretében érdemes lenne a Dél-Szlovékiai Borvidéken
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a boraszatoknak létrehozniuk a sajat weboldalukat. Egy méasik kérdésiinkben fény deriilt arra
is, hogy a vendégek nagy része elégedett volt a borok mindségével, a szolgaltatdsok mindségé-
vel és az egyéb latnivalokkal, azonban az informacid-ellatottsdgot nem értékelte til jonak.

A legtobb valaszado (78 %) egy hosszu hétvégére utazna el a legszivesebben, ¢s 80 szazalé-
kanak fontos az, hogy a borédszatnal tudjon étkezni is. Mindemellett az, hogy a kozvetleniil a
borészatnal legyen a szallas, a valaszadok 32 szazalékanak fontos, de 80 szdzalékuk azzal is
megelégedne, ha a kdrnyéken tudna megszallni.

8. Milyen céllal utazik el rovidebb Udulésekre?

164 valasz

—57 (34,5%)
—44 (26,8%)

sport - rekreacios

Uj ismeretek szerzése
kulturalis

tanulas

gasztronomia
torténelem

aktiv pihenés

helyi népszokasok, ha...

75 (45,7%)

14 (8,5%)
-83 (50,6%)

50 (30,5%)

—108 (65,9%)

—43 (26,2%)
10. abra: az utazasok célja

22. Milyen turisztikai attrakcioval kOtne Ossze szivesen egy, a boraszatok
latogatasat magaba foglalo turat?
164 valasz

—52 (31,7%)
74 (45.1%)

vizitira
pakancsos tira
egyhazi turizmus
kulturalis utazas
biciklitira

lovas tira
varoslatogatas

—89 (54,3%)

11. abra: legkedveltebb turisztikai attrakciok

A 10. abran latjuk, hogy az utazasok céljai koziil az aktiv pihenés (65,9 %) a legnépszertibb.
Rékérdeztiink arra is, hogy ha mar aktiv turizmus, akkor annak mely forméja érdekelné az em-
bereket, az eredmény a 11. abrén lathato. A bakancsos tura a legnépszeriibb (45 %) majd a
biciklitura (38%), a vizitara (32%) és a lovas thra (19,5%) kovetkezik. Ezeknél is keresettebb
a varoslatogatas (71,3 %) és a kulturalis utazas (54,3%). Ez 0sszecseng a kulturalis utazas nép-
szertiségével (45,7 %), amely a 10. dbran latszik. A borkedveléssel szoros korrelaciot mutat a
gasztrondmiai célu utazas, amely népszeriisége (50,6%) megeldzi a kulturalis céli utazdsokét
IS.
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a0 borvidéken

30
20
10

B szeretne eljutnia
borvidékre

12. abra: mennyire volt elégedett az adott borvidékkel

A 12. abran kitlinik az, hogy a Duna szlovak oldalan joval kevesebben jartak eddig, amire az
is magyarazatot adhat, hogy a kitoltok kozott nagyobb aranyban szerepelnek magyarorszagi
valaszadok, ugyanakkor azt is latjuk, hogy szeretnék felkeresni a Duna tilpartjanak boraszatait.

Megtudtuk, hogy a legtdbb valaszadd, mintegy 78 % -uk érdeklddik a borvidék torténete
irant, és tobbletélményt nyujtana szamukra egy bortura soran annak megismerése. A valaszadok
53,9 szazalékat érdekelné, ha tobbféle kultira taldlkozasat lathatnak, tehat egy tira soran tobb
borvidéket is érintenének, pl.: Dél-Szlovékia és Neszmély, Pannonhalma és Dél-Szlovakia,
Neszmély és Etyek-Buda. A valaszadok fele orommel részt venne diillétaran, illetve érdekli dket
kiilonb6zd boraszati technologidk a megismerése, €s kivancsiak kiilonbozd sz616fajtakra is.

Az utolsé kérdésre adott valaszok alapjan lathato, hogy a tobbség szamara érdekes lehet egy
hataron atnyuld program, amely dsszekapcsolja a boraszatok latogatasat.

Erdekelné Ont olyan csomag, amely a Duna két oldalénak boraszatait dsszekapcsolva
mutatna be?

162 valasz

@ lgen
@ Nem
@ Talan
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Javaslatok

Javaslatok a Neszmélyi Borvidék szamdra

Borvidéki marketing

Fontos lenne a borvidéknek markansabban definidlnia 6nmagéat. A borvidék eréssége, hogy sok
fajtaval dolgoznak a termeldk, de ez a valtozatossag csak rovid tavu eldnyt biztosit. Hosszabb
tavon célszerll lenne sziikiteni a kinalatot és amellett elkdtelezodni, ami visszacsatol az elsé
mondathoz: a borvidéknek definialni kell 6nmagat. Ebben a tekintetben a Felvidék jo példaval
jar eldl. Nagyon fontos a kdozos kommunikacio, a kozos marketing. A borvidéken hidnyzik a
komolyabb kozds marketing, ami ismertebbé tenné a borvidéket.

Szallashelyek

A felmérés alapjan kideriilt, hogy a célkdzonség par napot, hétvégét, hosszihétvégét toltene el
szivesen a borvidéken. A potencialis vendégekre jellemzd, hogy az aktiv turizmust, borkultarat
¢s gasztronomiat kedveld, értékeld, foként kozépkoruak csoportja. Fizetoképes keresletet jelen-
tenek, aki hajlandéak mindségi szallashelyet is megfizetni, mivel vélhetden rendelkeznek
diszkreciondlis jovedelemmel. Ennek tiikrében a kozépkategorias széllashelyek fejlesztése
szintén indokolt és hianypotlo lehet. A fiatalabb korosztaly, a bakancsos turistak, aktiv turizmus
kedvel6i szadmara a csoportos szallashely jelentkezik igényként.

Az dagazat klaszteresedése

A klaszteresedés, a kozos szolgaltatdsok, csomagok kialakitasa, éttermek, szallasok €s egyéb
szolgaltatasok egylittmiikodésének erdsitése ndvelhetné a helyben értékesités hatékonysagat.
Jelenleg a Neszmélyi Borut Egyesiilet fogja 6ssze a boraszatokat €s néhany helyi termel6t,
egyéb klaszter nem mitkddik. Kisebb kezdeményezések vannak a klaszterek 6sszefogasara, de
ezek egyediek, nem kozpontiak. Ennek koordinalasa a Borut Egyesiilet feladata lehetne, akar a
TDM-mel egyiittmiikddve.

Exportlehetioség Szlovakiaba

Mivel Szlovakiaban keresik a konnyedebb, gylimdlcsdsebb borokat, amiket a neszmélyiek ké-
szitenek, ezért célszerli lenne nagyobb hangsulyt fektetni erre az export lehetdségre. A borfo-
gyasztasi kultira kezd megvaltozni Szlovékiaban, egyre tobben keresik a mindségi bort, nem-
csak a hatdrmentén, hanem az orszag egész teriiletén. Neszmély versenyeldnye, hogy kedve-
zObb aron kinalja a borokat, mint a szlovak oldal.
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Javaslatok a Dél-Szlovakiai Borvidek szamara

Borvidéki szervezet 1étrehozésa, és kdzosségi marketing stratégia kialakitasa lenne sziikséges
a hatékony fejlesztés érdekében mind a bormarketing és értékesités, mind a borturizmus tekin-
tetében. A kozosségi marketingen beliil a helyi szol6fajtak €s stilusok (mint példaul a natir-
¢s a biobor) kiemelése indokolt, amit er0sebb borturisztikai marketinggel, Borut Egyesiilet,
borturisztikai honlap megalkotéséaval lehetne elérni.

Els6sorban a kisméretii boraszatok érdekeltek a projekt altal kinalt lehetdségekben, mint az
egylittmikodés, a kozos marketing, és a rendezvények fejlesztése. Egyéb szolgaltatasok alig,
vagy egyaltalan nem érhetdek el a boraszatoknal (pl. kerékpar, kenu koncertek, kulturalis szol-
galtatasok stb.) A szolgaltatasok fejlesztésében van potencial, ezaltal tobb id6t tolthetnek el a
latogatok. Csomagajanlatok, komplexités, desztindcié menedzsment hasznos lenne, ami kihasz-
nalja az egymast kiegészitd szolgalatatasokat, szinergiakat.

A szolgaltatasok fejlesztése is indokolt lenne Duna szlovak oldalan, szallaslehet6ségek ki-
alakitasaval, az aktiv sportolas feltételeinek megteremtése mellett példaul kenukikotovel, ke-
rékparkolesonzési lehetdségekkel.

A rendezvények szervezése, iddzitése €s promdciodja terén is fokozna a hatékonysdgot ha,
lenne egy integrator vagy ernydszervezet, amelyik felvallalja ezek 6sszehangolasat, k6zos kom-
munikacidjat. Ez vonatkozik a borfesztivalokra €s a nagyon népszerti ,,nyitott pincék” rendez-
vényekre egyarant.

Gasztronomiai kindlat szélesitése

Vannak mindségi gasztronomiai helyek is, de a tomegturizmus ranyomta a bélyegét a parkanyi
kinalatra. A helyi gasztronomiat az alapanyagokra lehetne elsdsorban épiteni, a dunai, a garami
halakra, a helyi gyiimolcsokre, a zoldségekre és a vadra (Garamkdvesden példaul kivételesen
nagy a muflon-allomany). Ehhez hozzajarulnak kinalatukkal a helyi hentesek, biofarmok, saj-
tok, mangalicatermékek, méz és egyéb élelmiszerek termeldi.

Az érintetlen természet megorzése
Az autentikus boraszat szellemiségének megfelelden a latogatonak a Dél-Szlovakiai Borvidé-
ken eltoltott idejének az intimitasrdl és az autentikus kornyezetrdl kell szolnia. Minden latogato

autentikus helyre vagyik, ahol az élet igazi ritmusa zajlik, ami nem a turistacsalogatasrol szol,
hanem igazi €16 értékekrol.
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Kozos javaslatok a hatar mindkét oldaldara

Kozos marketing

Nagyon fontos a kozos kommunikacio, a kdzos marketing. Célszerti, ha egymas rendezvényein
részt vennének a boraszatok, ha egymast vendégiil latnak. A nagyobb helyi rendezvényeken
idvos lenne 2-3 boraszat megjelenése a Duna szemkozti oldalardl is. Erre korabban mar voltak
kezdeményezések, tartottak kozos fogyasztoknak szolé megjelenéseket is, a pandémia miatt
ezek ugyan visszaestek. Mivel a legtobb fogyasztd visszatérd fogyasztod, férfi és kdzépkoru,
ezért a fiatalokat lenne érdemes megcélozni a piac bévitése érdekben. Ezt a célcsoportot alter-
nativ programokkal lehet a régioba vonzani.

Kozos infrastruktura

Esztergomnal ¢s Komaromnal van hid, Neszmély kornyékén kompjarat épitése kezd6dott. Na-
gyon jo lenne a vendégeknek egy-két boraszat meglatogatasa a szemkdzti oldalrdl is, hiszen ez
novelné a szemiikben a bortlra vonzerejét - 1asd fogyasztoi kutatas -, akar szervezett tura kere-
tében is. A tervek szerint 2023-ra elkésziil az Ipolyon ativeld uj hid, és a hozza kapcsolodo
utak és kerékparutak is, igy kdzvetlen lenne az 0sszekottetése a Dél-Szlovakiai borvidéknek a
Duna bal partjaval (Szob-Nagymaros-Véac) is.

Régios értékesités

A tobbség szamara a helyben értékesités a legfontosabb, a borturizmus, a komplex szolgaltata-
sok kialakitasa, illetve fejlesztése, a csomagok, a tartozkodasi id6 meghosszabbitdsa relevans
lehet, fontos a szallashelyek, és a gasztronémia fejlesztése, a gasztro értékesités a helybeni utan
a masodik legfontosabb értékelést kapta. Fontos lenne a vendégfogadas fejlesztése és ezéltal a
kozvetlen értékesités kitorési pont lehet. A fenti szempontok erds érzékenységet, kitettséget
mutatnak a virushelyzettel 6sszefiiggésben, ezért célszerli lenne ndvelni az online értékesitést,
ami jelenleg mell6zott. Célszer(i lehet térségi 6sszefogassal egy régios webshop fejlesztése, és
egy régios nagykereskedés kialakitasa.

Turisztikai egyiittmiikodés

Esztergom valaha a Felvidék egyik legfontosabb kdzpontja, kapuja volt, példaul az esztergomi
érsekség egykori teriiletének nagy része ma Szlovékidhoz tartozik. Elsésorban a turizmus adta
lehetdségeket tudnak kihasznalni, hiszen mindkét oldalnak megvannak a maga kiilonlegességei,
Esztergom torténelmi emlékei, a felvidéki termalfiirdok, taraatvonalak, viziturizmus, €s persze
a nagyszerl borok komoly potencialt jelentenek.
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A tanulmany forrasai
A tanulmany a piackutatas anyagara, és a kovetkezo forrdsokra épiil:
Szekunder kutatas a borvidékekrol,

o hivatalos statisztikai adatok kigytijtése
o Dboraszati és turisztikai honlapok elemzése
o borvidékekkel foglalkoz6 cikkek és tanulmanyok

® forras: Nagy Magyar Boratlasz
® borespiac.hu

® Bor és Piac 2021/ 2. lapszdm: Egy folyam, sok torténet, szerzo:
Geonczeol Attila, Csillag Zoltan

Tiz szakmai mélyinterju:

Dél-Szlovakiai Borvidék: Gednczeol Attila, borasz, a SZKALA Boraszok ¢és Szolészet
Polgari Tarsulasanak elnoke, Siité Zsolt, bordsz, Mészaros Henrietta, borasz

Neszmélyi Borvidék: Szivek Péter, bordsz, Turay Istvan, a Neszmélyi Borut Egyesiilet elnoke,
Janosi Csilla, borturisztikai szakérté, Molnar Gabor, borkereskedd

Pannonhalmi Borvidék: Liptai Zsolt, borasz, a Pannonhalmi Hegykozségi Tanacs elndke
Soproni Borvidék: Molnar Akos, a Soproni Borvidéki Tanacs elndke, Taschner Tamas, bortu-
risztikai szakember

Egy fogyasztoi mélyinterju Szeghd Sandorral Révkomarombol
A borvidéki kérdoivekre adott valaszok

Dél-Szlovakiai Borvidék — 17 kitoltott kérddiv
Neszmélyi Borvidék — 18 kitoltott kérddiv
Etyek-Budai Borvidék — 2 kitoltott kérdéiv
Pannonhalmi Borvidék — 5 kitoltott kérddiv
Soproni Borvidék - 10 kitoltott kérddiv

0O O O O O

A fogyasztoi kérdoivekre adott valaszok, osszesen 164 vdlasz
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Az utobbi években Nyugat-Eurépaban és Magyarorszagon is ismertté valt az a tény, hogy kor-
nyezetiinket a mezdgazdasagi termelés soran egyre inkabb terheljiik a kiilonboz6 szintetikus és
kémiai vegyszerek adagolasaval. A szennyezés csOkkentésének érdekében kiilonb6zo termesz-
tésifilozofidk fogalmazodtak meg, terjedtek el és valtak a hétkoznapi gyakorlat részévé. A me-
zO0gazdasagi termelés soran természetesen a sz6l6 termesztésénél is a kornyezetkiméldtechno-
l6giak keriiltek el6térbe.

Integralt novényvédelem

A hagyomanyos termesztési fogalmakat melldzve, egészen mas filozofiat, gondolatvilagot kép-
visel. Az integralt novényvédelem fogalmat Stern vezette be. E szemléletalapja, hogy a ndvény
okoszisztémaja minden tekintetében harmonikus egyenstlyban legyen, harmonikus kapcsolatot
képezzen. A novényvédelem soran kémiai szereket lehet alkalmazni, azonban csak csokken-
tettmennyiségben és csak olyan szereket, amelyek a kornyezetet nem terhelik. Az integralt ter-
mesztéssoran a termeldk is torekednek a vegyszerek kibocsatasanak mérséklésére, illetve annak
helyettesitésére bioldgiai mdodszerekkel. A vegyszeres kezelések eldzetes felmérések alapjan
pontosan, meghatarozott mennyiségben torténnek. A tapanyag-utanpotlas szintén mas modon
torténik a hagyomanyos termesztéshez képest. Tragyazasra elsdsorban szerves €s zoldtragyat
alkalmaznak, mitragya hasznalata engedélyezett, de csak eldzetes talaj, illetve levélanalizis
alapjan. ,,Az integralt novényvédelem olyan rendszer, amelyben valamennyi gazdasagi, 6kolo-
giai €s toxikologiai eljaras a lehetd legjobb 0sszhangba kertil, hogy a kartevo szervezeteket a
kockazatikiiszob ala szoritsa, mégpedig elsdsorban a természetes korlatozo tényezdk felhasz-
nalasaval. Az integralt novényvédelem olyan optimalizalt n6vényvédelem, mely soran eldtérbe
keriil azokologiai egyensuly, kornyezetiink megovasa a rejtett tartalékok felhasznalasa. Az in-
tegralttermelés soran 1éteznek alapelvek, szabalyok, melyek betartdsa sziikséges ahhoz, hogy a
termék azintegralt termék jelolést megkaphassa. Az integralt ndvényvédelem soran felhasznalt
szerek Osszetételiik alapjan tobb csoportra oszthatok. Zold listan talalhatéak azok a vegyszerek,
melyek alkalmazasa engedélyezett a termesztés sordn, sarga listdn azok a készitmények talal-
hatoak, melyek hasznélata korlatozott mennyiségben engedélyezett. Piros listasok azok a vegy-
szerek, amiket egyaltalan nem lehet hasznalni a ndvényvédelem soran.

A sz010 integralt termesztési modszere

Ezen filozofia kozéppontjaban a fajta, termOhely megfeleld kivalasztasa, tdpanyag utanpotlasa,
talajtakaras, hasznos élszervezetek életfeltételeinek biztositasa all gy, hogy mindezen ténye-
z6k harmoéniaban legyenek a kdrnyezettel és az 6koszisztéma mas részeivel. A sz6l6termesztés
soran mind az érzékeny, mind a rezisztens fajtak alkalmazasa ajanlott. El6térbe keriilnek a bi-
ologiai védekezési modszerek, szerves €s zoldtragya alkalmazasa talajtdpanyagpotlasra
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A sz016 integralt termesztése

Biodinamikus gazdalkodas

A bioldgiai, 6kologiai gazdalkodasnak két valtozata ismert, a Szerves-bioldgiai és a biodinami-
kus. A biodinamikus termesztés sajatsagos felfogast képvisel. Rudolf Steiner nevéhez fliz6dik
e gazdalkodasi mod. Steiner el6adasaiban foglalta dssze a biodinamikus szemlélet alapjait. Mit
is jelent maga a szd, biodinamikus? Bio, bios gordgiil életet jelent, mig a dinamikusebben az
értelemben azt jelenti, hogy az életben 1évé mozgasokat, életritmust figyelembe vessziik a ter-
melés soran. Azaz a biodinamikus kertész mindezen mozgasok, korforgasok szem elott tartasa-
val folytatja termelését.
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Biodinamikus gazdalkodas természeti alapjai

A biodinamikus gazdalkodas agrargazdasagi rendszernek is nevezhetd, hiszen miivel6je visz-
szaforgatasos gazdasagi rendszer megteremtésére torekszik. A termelés soran az tigynevezett
kozmikus erdk jelenlétével, hatasaival is szdmolnak a biodinamikus gazdalkodas hivei. Tovabbi
alapvetd kiillonbség a hagyomanyos termesztéshez képest, hogy a tdpanyag-utanpdtlast kiilon-
b6z06 preparatumokkal végzik. A termesztés soran 6 komposztoltd €s 2 permetezOpreparatumot
hasznalnak, melyeket 6nalloan is el lehet késziteni, illetve meg lehet vasarolni. A nyolc prepa-
ratum 6nmagaban nem hat igazan, egyiittesen célszerti azokat alkalmazni.

Biodinamikus szolotermesztés

A biodinamikus termesztés eléggé nehezen korvonalazhato. A szakirodalomban szol6termesz-
tésre vonatkozo konkrét eldirdsok nincsenek, csak a kiilonboz6 dsszetételli preparatumokat fog-
laltdk 6ssze, aszerint, hogy mire hasznalhatoak

A preparatumokon kiviil ndvényi kivonatokat, fézeteket, erjesztett készitményeket is alkalmaz-
nak. A sz6lémoly ellenivédelem soran Bacillus thuringiensis készitményeket hasznalnak. N6-
vényveédd-szerként engedélyezett elemi réz és kén alkalmazasa, illetve lisztharmat fertézése-
setén a tarackbtiza és a mariatovis hasznalata ajanlott. A kiilonb6z0 sz6lészeti munkak végzése
a kozmosz befolyésa alatt all, ezért a Hold jarasdhoz és a Nap allasashoz igazitjak a gazdak
teenddiket. Fogyd Hold esetében célszerli metszést, sziiretet végezni, mig Teliholdkor tap-
anyag-utanpotlas javasolt. A fenti sorok elolvasasa joggal kelthet kétkedést az olvasoban. A
tudomany még nem bizonyitotta a biodinamikus gazdalkodas hatékonysagat, nem taldlunk a
szakirodalomban a biodinamikus termékekre vonatkoz6 analitikai adatokat. Azonban itt érde-
mes azt is megjegyezni, hogy eme termesztési mod ellen sincsenek adatok, melyek cafolnak a
biodinamikus termesztési lehetdségeket. Jelen dolgozatnak nem célja eme alternativ technolo-
gidk megitélése, hanem egyfajtafeltérképezés €és rendszerezés, szintetizalas annak érdekében,
hogy tisztaban legylink az ujtechnolodgiai irdnyzatokkal.
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Okologiai gazdalkodas

E gazdalkodasi mod elterjedése a 30-as évekre tehetd, Hans Miiller svdjci parlamenti képvise-
l6nevéhez kapcsolodik. A szerves-biologiai gazdalkodas soran a figyelem a talaj allapotara ira-
nyul. A tapanyag-gazdalkodas soran tilos hormonhatasu és szintetikus szerek alkalmazéasa. A
kornyezetkiméld termesztés masik iranyzata az ugynevezett 6kologiai, mas néven biogazdal-
kodas, ritkdbban hasznalt neve a szerves-biologiai gazdalkodéas. A hétkoznapigyakorlatban
hasznaljuk még a ,,vegyszermentes termelés” kifejezést is. Az angol szakirodalom ,,organic”
vagy ,.ecological agriculture”, a német szakirodalom pedig a ,,biologischer” vagy ,,0kologischer
Landbau” neveket alkalmazza. E termesztésmod filozofiai alapja, hogy az ember a természet
része, igy a természet adtalehetdségek, forrasok kiaknazasara célszerii torekedni. Az 6koldgiai
gazdalkodas olyan fenntarthato, valtozatos, kiegyenlitett, kornyezetovo, jovedelmezd mezdgaz-
daséagi rendszerek l1étrehozéasara torekszik, amelyek értékes taplalékot allitanak eld.

Alapelvei az alabbi pontokban foglalhatok ossze:

e kornyezetszennyezd technologia melldzése,

e talaj természetes termékenységének fenntartasa, javitasa,

e ameg nem Ujulod energiaforrasok legkisebb mennyiségben torténd felhasznalasa, illetve
a megujuld energiaforrasok nagyobb mértékben torténd felhasznalasa,

e cgyes fajok, fajtak természetes igényeit elégitse ki.

Az 0kologiai gazdalkodas vagy mas néven biogazdalkodas soran a termelék meghatarozott
eldirasok, ajanlasok alapjan végzik tevékenységiiket. Az 6koldgiai gazdalkodds nemcsak ter-
melési, hanem kdrnyezeti és természetvédelmi célokat tiiz ki maga elé. Okologiai gazdalkoda-
son a szintetikus miitrdgya 4s a szintetikus ndvényvédd szer nélkiili, a természetes biologiai
cikluson, szerves tragyazason, bioldgiai novényvédelmen alapulogazdalkodasi format értjik.

A sz616 0koldgiai termesztése a sz616 organikus termesztésének technoldgiai kdvetelményei
tobb szempontbol szigoruak. Elsddleges kiilonbség a hagyomanyos technoldgidhoz képest,
hogy szintetikus kémiai vegyszerek alkalmazasa tilos. A sz6l6 gombas megbetegedésekor
elemi réz és kéntartalm szerek alkalmazésa engedélyezett, de csak korlatozott mennyiségben.
El6térbe kertilnek a természet adta lehetdségek a ndvényvédelem soran; elényben részesitik a
karosito atkak ellen a rabloatkak alkalmazasat, a permetezdszerekkel szemben.

A tapanyag- utanpotlas és tragyazas az alabbi pontokban foglalhat6 dssze:

e tilos miitragya alkalmazasa, helyette szerves tragya adagolas megfeleld elozetes méré-
sek alapjan,

e talaj tdpanyag-utanpodtlasa érdekében kizarolag természetes anyagokkal lehetséges,

e hangsuly a talajer6-gazdalkodason van.
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Biobor készitésének technologidja:

Az 0koldgiai gazdalkodas nemcsak a termesztésre, hanem a termelésre, eldallitasra is vonatko-
zik. A biobor készitésének éppen ezért szintén 1étezik feltételrendszere, melyek az alabbiakban
foglalhatoak Ossze. El6térbe keriilnek a fizikai miiveletek és hattérbe szorul a kémiai szerek
alkalmazasa.

Ajanlott és engedélyezett az alabbi eljarasok ¢és anyagok alkalmazasa:

szeparalas ¢€s sziirés a megfeleld eszkozokkel,

hokezelés: problematikus sz616termés esetén, mustpasztorizalas, cefre- €és mustmelegi-
tés 30ill. 60 °C-ra, rovid idejii magas homérsékletre hevités, foleg édestartalék készités-
nél, illetve sz6161¢ eloallitasnal,

hidegkezelés stabilizalo eljarasként,

a must leveg6ztetése (hiperoxidacid) stabilizalasi célbol,

széndioxid és nitrogén hasznalata, mint reduktivitast elésegitd anyag,

korlatozott mennyiségben kén-dioxid ill. kalium-metabilszulfit (borkén),

erjesztéshez szaritott élesztd és friss, higitatlan €leszto starterkultura,

a jobb ¢élesztdszaporodas érdekében thiamin, mint vitamin haszndlata a technologiailag
sziikséges mennyiségben,

gyengébb mustok feljavitdsahoz szacharéz (kristalyos répacukor) és biosz616bdl eldal-
litott sz616must-koncentratum a bortoérvények szabta keretek kozott,

savcsokkentéshez tejsavbaktériumok, kalcium-karbonat (szénsavas mész), borkdsav és
kalium-bitartarat felhasznalasa,

a borok deritéséhez étkezési zselatin, vizaholyag, kazein és kalium-kazeinat, tojasfe-
hérje, alacsony vastartalmu bentonit, kolloid oldatban 1évd vagy gél formaja szilicium-
dioxid (kovaszol) alkalmazasa,

a borok izjavitasahoz tannin, aktivszén, citromsav (a torvények szabta hataron beliil) és
olyan pektolitikus enzimek hasznélata, amelyek depsziddz mentesek,

tisztitasi és fertdtlenitési célokra kdrnyeztet nem terheld mennyiségben perecetsav, cit-
romsav, borkdsav, hidrogén-peroxid; hordofertdtlenitéshez kén-dioxid, 6zon, natronlig
¢és kendszappan hasznalata. Tilos az alkalmazasa biobor készités soran vagy bio-sz6161¢
¢€s pezsgo eldallitasanal az alabbieljarasoknak ill. anyagoknak:

géntechnikailag atalakitott mikroorganizmusok alkalmazésa,

az édestartalék feljavitasa és kéntelenitése,

kékderités (sargavérlugso) alkalmazésa,

réz-szulfat felhasznalasa,

aszkorbinsav (C vitamin) és szorbinsav (kalium-szorbat) hasznalata,

PVPP (polivinil-pirrolidon), mint szlirési segédanyag alkalmazasa,

azbeszt tartalmu szlirdlapok hasznalata mélységi sziirésnél,

on- és 0lomtartalmu kapszuldk hasznalata palackozasnal,

klorozott parafa dugok alkalmazasa palackozasnal,

a csomagolasnal stiropor-dobozok €s pvc ragasztdszalag hasznalata.

A biobor fogalma inkabb kereskedelmi, marketing, mint szakmai kategoria. Ezt bizonyitjak
a sokrétll vizsgalati eredmények, melyek a tanulméanyban talalhatok. Nem szabad azonban el-
siklanunk a f616tt a tény f616tt, hogy a bioborok eldallitasa mar a sz6l6termesztés, késdbbiekben
a borkészitéssoran kornyezetkimélé modon torténik. Tovabba, amennyiben a kornyezetkiméld
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technologia segitségével sikeriil ugyanolyan mindségli terméket eldallitanunk, mint a hagyo-
manyostechnologidk, érdemes a bioszdlészettel, biobor készitéssel ténylegesen foglalkozni, ily
modon borokat késziteni. Elsdsorban a biobor bio 1étét a sz610, mint alapanyag hatarozza meg.
A borkészités fazisaban célszerii tovabb vinni a bio termelés vonalat. Erdemes a kémiai szerek
hasznalatat hattérbe szoritani, és elotérbe helyezni még inkabb a fizikai miiveleteket.

A 175 borminta teljes analizisét elvégeztiik, és megallapitottuk, hogy a borok alapanalitikai
paraméterei teljesen megfelelnek az elvarasoknak. Nem lehet az analitikai paraméterek alapjan
megallapitani egy borrol, hogy az melyik helyrdl szdrmazott, illetve nem lehet szignifikans kii-
l6nbséget kimutatni a biotermesztésbol és a hagyomanyos technologiaval késziilt borok kozott.

Biotermelés feltételrendszere hazankban

A biotermesztésre, termelésre vonatkozdan az Eurdpai Unidban egységes szabalyozast alaki-
tottak ki, melyet a 2092/91/EGK rendelet tartalmaz. Az a termeld, aki ezeket a szabalyokat
betartja, és alaveti magat az ellendrzésnek, biotermelének szamit. A rendelet a minimalisfelté-
teleket foglalja egybe, melyek elengedhetetlenek a biotermeléshez. Ezen beliil az orszagok,
nemzetkdzi szervezetek és egyes orszdgokon beliil miikodo egyesiiletek sajat szabalyozasirend-
szert is kidolgozhatnak, a rendeletet alapul véve. A biogazdalkodok vilagszervezete az IFOAM,
(International Federation of OrganicAgriculture Movements) mely szintén rendelkezik sajat
eldirasokkal, azonban ezek betartdsa a tagok szamadra kételezd. Magyarorszagon az dkoldgiai
termesztés alapszabalyait az egyes kornyezetkimélotechnoldgiak betartasa esetén igénybe ve-
heté adokedvezményekrdl sz616 17/1992. (VI.17.) FM. rendelethez kapcsoldddan kozzétett ta-
jékoztatd tartalmazza. Az dkologiai termesztésre vonatkozohazai eldirasok alapja a kormany
140/1999. (IX.3.) Korm. rendelete és a 2/2000. (I.18.) FVM-KOM. egyiittes rendelet, tovabba
a82/2002 FVM-KVVM miniszteri rendelet. A fenti szabalyokat betartva, jelenleg a Biokultira
Egyesiilet altal kidolgozott eldirasok a mérvaddak. Hazankban a biotermel6k érdekképviseleti
szervezete a Biokultira Egyesiilet, melyet 1983-ban alapitottak. A Biokultura Egyesiilet tagja
az IFOAM-nak. Az egyesiilet Sz6lészeti és Boraszati Szakosztalya foglalta dssze a bioszdlé-
szetre és biobordszatra vonatkozo eldirdsokat. A Biokultira Egyesiilet mindségellendrzési és
tanusitasi rendszert dolgozott ki, mely az IFOAM ¢és az EGK biotérvényén alapul. A feltétel
rendszer természetesen az atdllasra kornyezetifeltételekre is kiterjed. Az dkoldgiai termelés,
gazdalkodas ellendrzését, illetve mindsitését Biokultura Egyesiilet és annak Biokontroll Kht.
nevil tarsasaga végzi. Azon termeldk, akik megfeleltek az eldirasoknak amindsités mellett bio-
termék védjegyet helyezhetnek el termékeiken. Szamos elemzés, felmérés sziiletett Europaban
a tobbi orszagra és hazankra vonatkozolag is, arra irdnyuldan, mekkora a biotermékek eladha-
tosaga a piacon, illetve milyenek a biotermékek €s biotermelés esélyei a jovot illetden. Tobb
felmérés is azt az eredményt mutatja, hogy évrél évre novekszik mind a tobbi orszagban, mind
Magyarorszagon is a biotermelésbe vont teriiletek aranya. Tovabba n6 a biotermékek irantike-
reslet is, koztiik a bioborok iranti igény is ndvekvo tendenciat mutat. A magyar termékek iranti
kereslet szintén erdsnek mondhato, illetve a hazai biotermékek eladhatosagaval kapcsolatban
elmondhat6, hogy az eurdpai piacon biotermékekkel igen joesélyekkel tudunk megjelenni.

Ezen vizsgalatok alapjan szamolnunk kell a biotermékek egyre boviild piacaval, illetve a
biotermelés elterjedésével. Ezért is tartom fontosnak a bioborok vizsgélatat, hogy tényszeri-
adatokkal rendelkezziink rajuk vonatkozodan.
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Interspecifikus szélofajtak alkalmazhatosaga a bioszolo termesz-
tése és biobor készitésesoran

A joval szigorubb eldirasok, szabalyok miatt, az alternativ-termesztési technologiaknak egyik
alapanyaga lehet a rezisztens, mas néven interspecifikus sz616fajtak. Ugyanis ezek a rezisztens-
sz616k joval ellenallobbak a kiilonb6zé gombas betegségekkel és fertézésekkel szemben a Vi-
lagfajtakhoz képest. Eppen ezért sokkal konnyebb termesztésiik, a bio, integralt vagy biodina-
mikus termesztés esetében. Azonban eme sz616fajtak borra torténd feldolgozasa nem terjedt el,
mivel aroma sszetételilk miatt, gyakran sajatsagos, ugynevezett nemkivanatos, elsddleges faj-
tajelleggel rendelkeznek. A Magyarorszagon 1évé sz6lészeti és boraszati kutatointézetek mégis
egyik f6 kutatasitémajat az interspecifikus szoléfajtak képezik. A kutatasi eredmények is azt
tikrozik, hogy arezisztens sz616k alkalmasak minéségi bor készitésére. Stein és Blaich (1985)
vizsgaltak azinterspecifikus sz6l6fajtadkban 1évo rezveratrol mennyiségét és a Botrytis cinerea-
val szembeniellenallast, megallapitottak, hogy az interspecifikus sz616kben 1évé magasabb rez-
veratrolkoncentracid miatt jobban ellenall a sz616 a gombas megbetegedésnek. Tovabba szintén
figyelmet érdemelnek az ellenallo sz616fajtak fagytiird képességiiket, peronoszpora-lisztharmat
ellenalld képességiiket tekintve. Az Egri Sz6lészeti és Boraszati Kutatd Intézetben végzett ki-
sérleteben harom Vitis vinifera és harom rezisztens fajta 6sszehasonlitasara kertilt sor termés-
mennyiség és riigyterhelésszempontjabol. Az eredmények alapjan nincs kiilonbség a rezisztens
¢s a Vitis vinifera fajtak kozott bormindségben. A rezisztens szO616k termesztése azonban még-
sem terjedt el Magyarorszagon, minddssze a biotermeléssel foglalkozok korében kezd egyre
kedveltebbé valni.
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1. tablazat: Borok alapanalizis eredményei magyar mintakban

Osszes

Alkohol Extrakt Cukor Titralhato Szabad lllosav
Borvidék Sz4816 fajta Evjarat tartalom tartalom tartalom savtartalom pH kénessav kénessav tartalom
v/v% g/l g/l g/l mg/I mg/I g/l

Aszér- 2020 12,94 22,2 1,2 5,2 3,37 48 172 0,2
Neszmeély Irsai Olivér

2020 11,42 19,8 1,1 5,4 3,38 46 126 0,15
Etyek-Buda [Irsai Olivér
Aszér- 2020 11,04 22,4 3,9 5,1 3,6 30 134 0,17
Neszmély Irsai Olivér
Aszar- 2020 11,3 18 0,9 6,1 3,23 38 90 0,12
Neszmély Kiralyleanyka
Aszar- 2020 11,42 19,3 1,1 6,9 3,29 30 104 0,19
Neszmély Cserszegi Fliszeres
Aszar- 2020 11,02 20,9 4,9 5,5 5,29 30 120 0,15
Neszmély Kiralyleanyka
Aszar- - 13,26 20,3 0,7 6,1 3,22 30 80 0,18
Neszmély Cserszegi Fliszeres
Aszér- 2019 11,24 18 0,9 5,7 3,28 30 116 0,11
Neszmély Ottonel Muskotaly
Aszar- 2020 12,49 14,5 0,6 5,3 3,35 6 94 0,22
Neszmeély Irsai Olivér
Aszar- 2020 14,1 17,8 0,7 5,9 3,41 20 90 0,29
Neszmély Fliszeres Tramini
Aszar- 2020 12,66 26,1 3,6 7.3 3,35 26 92 0,2
Neszmély Cserszegi Fliszeres
Aszar- 2020 12,3 22,7 3,4 6,9 3,2 32 84 0,58
Neszmély Kiralyleanyka
Sopron Irsai Olivér = 12,68 26,8 5,5 5,4 3,32 26 94 0,29
Sopron Irsai Oliver 2020 11,63 19,8 0,5 5,5 3,34 42 126 0,2
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2. tablazat: A fobb fehér fajtak alapanalitikai eredményei magyar mintakban

) . Alkohol Extrakt Cukor Titralhatd S’zabad C")sszes Hésav
Borvidék Sz816 fajta Evjarat | tartalom taralom | savtartalom pPH kénessav | kénessav
v/v% e/l g/l g/l mg/I mg/| g/l
Aszar-Neszmély |Chardonnay 2020 11,67 27,9 8,2 6,1 3,49 34 108 0,31
Aszar-Neszmély |Chardonnay 2020 13,49 24 4,9 5,7 3,66 36 112 0,37
ﬂ\szér—Neszmély Sauvignon Blanc | 2020 12,75 18 1,9 5,4 3,33 24 106 0,19
Aszar-Neszmély |Rizlingszilvani 2020 11,54 22,4 3,6 5,3 3,34 46 114 0,16
ﬁtszér—Neszmély Zenit 2020 14,37 22,7 3,9 5,7 3,39 48 170 0,27
Aszar-Neszmély |Rizlingszilvani 2020 11,5 20,9 3,5 5,3 3,34 50 118 0,17
Aszér-Neszmély Sauvignon Blanc 2020 13,78 21,9 3,2 6 3,35 26 o4 0,31
Aszar-Neszmély |Zold veltelini -— 13,66 20,3 3,7 5,8 3,38 28 106 0,44
Aszar-Neszmély [Zenit 2018 14,16 23,2 3,7 5,9 3,34 18 126 0,27
Pannonhalmi Chardonnay 2019 12,38 19 2,1 5,1 3,45 28 90 0,23
Aszar-Neszmély |Olaszrizling 2020 12,83 14,5 0,4 5,7 3,32 14 84 0,22
Etyek-Buda Rajnai Rizling 2017 11,93 62,1 34,6 8 3,28 20 270 0,64
Aszar-Neszmély |Chardonnay 2020 14,04 24 1,2 6,6 3,57 20 100 0,33
Aszér-Neszmély Sauvignon Blanc 2020 12,43 20,6 0,8 6 3,43 24 86 0,28
Aszar-Neszmély |Chardonnay 2019 13,15 23,2 1,8 7,5 3,27 40 136 0,31
Aszér—Neszmély Sauvignon Blanc | 2019 13,29 21,9 4,6 7 3,11 32 140 0,38
Aszar-Neszmély Juhfark 2018 13,55 24 2,2 6,5 3,33 30 116 0,22
Aszar-Neszmély |Rizlingszilvani 2020 12,0 19,6 4,1 5,7 3,26 48 156 0,2
Aszar-Neszmély |Chardonnay 2020 13,72 25,3 3,7 6,9 3,37 30 126 0,29
Aszar-Neszmély [Chardonnay 2019 13,45 21,9 1,3 5,8 3,55 32 144 0,23
Aszar-Neszmély |Olaszrizling 2019 13,6 15,2 0,5 5,8 3,16 22 126 0,2
Aszar-Neszmély |Olaszrizling 2019 13,31 16,5 0,9 5,2 3,35 22 100 0,2
Aszar-Neszmély |Chardonnay -— 13,30 38,8 17,1 6 3,54 56 240 0,25
Aszar-Neszmély Olaszrizling 2020 13,41 25,3 5,8 5,9 3,28 22 148 0,54
Aszér—Neszmély Olaszrizling 2019 11,53 20,3 3,3 6,6 3,09 20 80 0,29
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3. tablazat: Rozé borok alapanalizis eredménye magyar mintdkban

|
Alkohol Btk Cukor Titralhato Szabad Osszes 16
Borvidék Sz6l6fajta Evjérat | tartalom xr/al tartalom | savtartalom pH kénessav | kénessav 05/7"
vv% 8 g/ g/l mg/l | mgl .
Aszar- Keékfrankos- Pinot
Neszmély  [Noir 2020 11,84 20,1 2,5 6,4 3,26 36 110 0,32
Aszar- Cabernet
Neszmély  sauvignon 2020 12,54 23,5 4,2 5,6 3,35 42 140 0,11
Aszar- Cabernet
Neszmély  'sauvignon 2020 12,69 27,9 3,2 6,6 3,54 32 100 0,27
Aszar-
Neszmély  Zweigelt - 12,49 22,7 3 Tk 2,92 26 75 0,23
Soproni
Sopron Kékfrankos - 10,97 26,3 79 58 3,34 32 132 0,2
Aszér-
Neszmély  Cabernet franc 2020 13,2 21,1 2,7 6 3,33 20 72 0,19
Aszér-
Neszmély  Pinot Noir 2020 13,13 25,8 4,6 6,3 3,36 40 186 0,37
Pinot noir-
Aszar- Kékfrankos-
Neszmély  Zweigelt 2020 12,14 23,7 49 6,3 3,19 50 176 0,2
4. tablazat: Vorosborok alapanalizis eredményei magyar mintakban
Titralhat6 Szabad | Osszes ,
Yy wrvr o |2 .. | Alkohol | Extrakt | Cukor . X llésav
Borvidék | Szdl6fajta |Evjarat VI e/ o/ savtartalom| pH | kénessav| kénessav o/
(1]
g/l g/l g/l
Soproni
Sopron |Kékfrankos | - | 11,99 | 263 39 5,7 3,46 24 76 0,79
Soproni
Sopron |Kékfrankos | 2019 | 12,47 | 266 29 4,9 3,65 2 82 0,43
Sopron Zweigelt 2017 | 12,75 29,7 3,5 6 3,39 50 76 0,42
Aszar-  Cabernet
Neszmély sauvignon | 2020 | 13,38 20,9 1,6 6,8 3,34 18 0,68 0,21
Aszar-
Neszmély Merlot 2020 | 14,06 26,1 2,2 5,6 3,79 32 80 0,78
Etyek-
Buda Pinot Noir | 2019 | 12,26 25,5 14 49 3,78 36 108 0,36
Aszar-  Cabernet
Neszmély sauvignon | 2017 | 12,73 29,4 1,7 5,9 3,69 42 160 0,41
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5. tablazat: Illatos fehér fajtak alapanalizis eredménye szlovak mintdkban

Alkohol | Extrakt | Cukor | Titralhatd Szabad | Osszes lllgsav

Sz6l6fajta Evjarat tartalom ftartalom tartalom savtartalom| pH kénessav | kénessav | tartalom
v/v¥% g/l g/l g/l mg/| mg/| mg/!|

Kiralyleanyka 2020 12,98 20,3 11 5,8 3,2 34 132 0,58
Sargamuskotaly | 2020 12,35 18 1,0 6,8 3,22 56 118 0,28
Tramini 2020 14,55 19 0,6 4,3 3,8 40 120 0,3

6. tablazat: Rajnai rizling borok alapanalitikai eredményei szlovak mintdkban

Alkohol | Extrakt | Cukor | Titrdlhato Szabad | Osszes | Illésav
Bor fajta | Evjarat | tartalom | tartalom | tartalom |savtartalom| pH | kénessav | kénessav | tartalom
v/v% g/l g/l g/l mg/| mg/| mg/|
Rajnai
Rizling 2020 12,59 17,8 1,0 5,6 2,95 18 86 0,5
Rajnai
Rizling 2020 12,26 29,2 7,2 5,7 2,91 6 100 0,6
Rajnai
Rizling 2020 1195 18,5 13 7;1 3,12 36 84 0,21
Rajnai
Rizling 2020 13,27 16,5 0,6 5,7 3,24 60 176 0,27
Rajnai
Rizling 2019 14,47 21,6 0,6 5,4 3,6 18 47 0,6
Rajnai
Rizling 2020 12,61 18,8 0,4 6,8 3,07 16 84 0,16
Rajnai
Rizling 2020 12,25 24 0,7 7,2 3,13 32 76 0,14
Rajnai
Rizling 2020 14,28 22,2 0,6 6,5 3,26 24 100 0,25
Rajnai
Rizling 2020 12,8 22,9 2,7 6,7 3,22 56 140 0,3
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7. tablazat: Chardonnay, Olaszrizling, Z6ldveltelini fajtak alapanalitikai eredményei szlovak

Alkohol | Extrakt Cukor Uil Ee Szabad | Osszes llésav
— . savtartalo . ,
Sz6léfajta  |Evjarat | tartalom | tartalom | tartalom pH kénessav | kénessav | tartalom

v/v% g/l g/l ;n/I mg/I mg/| mg/I
Olaszrizling 2020 | 12,45 20,1 1,1 51 3,21 40 126 0,52
Z6ld veltelini 2020 | 13,93 18,5 1,1 5,2 3,32 10 44 0,69
Olaszrizling 2020 | 12,22 17,6 1 4,7 3,1 10 28 0,64
Z6ld veltelini 2020 | 12,62 19 1 4,7 3,28 14 36 0,6
Z6ld veltelini 2020 | 12,46 20,1 1,1 6,2 33 34 224 0,64
Z6ld veltelini - 13,08 20,8 2,1 7,5 2,92 30 134 0,55
Olaszrizling 2020 | 11,38 28,5 94 7,5 3,33 30 80 0,18
Chardonnay 2020 | 13,63 19,8 1,3 56 3,51 34 100 0,2
Chardonnay - 12 17,9 1 6,1 3,52 6 52 0,56
76ld veltelini 2020 | 12,46 219 1 6,1 34 24 98 0,41
Olaszrizling 2020 12,4 25 1 56 3,27 20 80 0,15
Chardonnay 2020 | 13,77 21,6 1 6,8 3,54 36 196 0,41
Z6ldveltelini 2020 | 12,34 20,9 1 6 3,35 38 130 0,27
Olaszrizling 2020 | 12,63 20,9 1,2 55 3,33 32 142 0,2
Z6ld veltelini 2020 | 11,66 25,8 0,7 5 4,04 6 10 0,84
Olaszrizling 2020 | 11,85 22,9 1,3 5 3,78 4 12 0,62
Olaszrizling 2020 | 12,16 22,4 1,6 4,7 3,87 4 10 0,66
Olaszrizling 2020 | 12,77 22,7 1,3 5 3,43 4 10 0,33
Olaszrizling 2019 | 14,23 24,3 0,5 54 3,94 6 10 0,87
Veltelini 14,16 27,9 81 6 331 6 12 0,45
Olaszrizling 2019 | 12,33 18 1 6,7 3,34 4 10 0,75
Chardonnay 2020 | 1391 25,5 4 57 3,62 4 8 0,4
Olaszrizling 2020 11,7 16 09 4,6 3,44 8 30 0,37
Olaszrizling 2020 | 11,94 51,7 30,1 4,7 3,56 36 58 0,53
Zoldveltelini 2020 | 1491 22,7 2,9 39 3,83 16 50 0,41
Chardonnay 2020 | 14,25 25,5 1,4 5,6 3,43 14 50 0,3
Z6ld veltelini 2020 | 13,87 20,9 0,7 58 3,34 30 108 0,17
Olaszrizling 2020 | 11,32 22,2 2,2 4,6 3,41 36 172 0,17
76ld veltelini - 12,77 18,3 0,9 6,2 33 12 76 0,22
Olaszrizling 13,23 19 09 56 3,25 22 110 0,18
Z6ld veltelini 2020 | 13,28 30,7 74 58 3,33 12 176 0,33
Chardonnay 2020 | 12,53 23,2 0,5 51 3,73 26 100 0,29
Olaszrizling 2020 13,12 25 59 6,8 2,99 36 148 0,3
Chardonnay 2020 14,35 26,8 3,6 6,6 3,52 42 100 0,33
Olaszrizling 2020 11,81 38,5 19 7,2 2,99 30 120 0,15

44



8. tablazat: A fobb fehér fajtak alapanalizis eredményei szlovak mintdkban

Alkohol | Extrakt | Cukor | Titralhatd Szabad | Osszes | lllésav
Sz6l6fajta | Evjérat | tartalom tartalom tartalom savtartalo| pH | kénessav | kénessav | tartalom
V% | gfl g/l m g/l mg/l | mg/l | mg/l
Mézesfehér | 2020 | 14 | 185 | 12 4,7 333 | 10 | 30 | 066
Sauvignon
Blanc 2020 | 10,82 | 681 | 484 6,4 3,28 24 108 0,3
' \
Devin 2020 | 1579 | 237 | 09 53 353 | 22 | 66 | 034
Pinot Blanc 2020 | 1291 | 224 0,3 7,5 3,18 26 100 0,27
Sauvignon
Blanc 2020 @ 15,14 @ 2573 0,6 44 3,71 6 40 0,38
Furmint 12,36 | 222 1,7 6,3 3,45 12 26 0,93
Fehér
Burgundi 1286 @ 229 2,9 6 3,33 30 100 0,29
Sauvignon
Blanc 2020 | 1512 | 245 13 7,3 3,36 20 20 0,27
9. tablazat: Roz¢ borok alapanalizis eredményei szlovak mintakban
Alkohol | Extrakt | Cukor | Titralhatd Szabad | Osszes | llldsav
Sz8l6fajta | Evjarat | tartalom | tartalom | tartalom | savtartalom pH kénessav | kénessav | tartalom
v/vd g/l g/l g/l mg/| mg/| mg/|
Cabernet
sauvignon 2020 11,75 18 3,5 7,1 3,21 8 68 0,22
Merlot 2020 14,39 23,2 2,0 4,6 3,84 4 10 0,41
Pinot Noir 2020 14,69 214 2,0 4,6 3,8 12 38 0,5
Szent
Lérinc 2020 12,5 19,8 1,0 43 3,38 8 26 0,59
Szent
Lérinc 11,32 25 2,7 72 3,58 32 136 0,76
Zweigelt 2020 12,76 17,8 0,9 4,8 3,46 10 40 0,26
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10. tablazat: Vorosborok alapanalitikai eredményei szlovak mintadkban

Alkohol | Extrakt Cukor s Szabad Osszes .
e - Titralhato i ) lll6sav
Szél6fajta | Evjarat | tartalom | tartalom | tartalom pH kénessav | kénessav
savtartalom g/ g/l
v/vd% g/l g/l mg/! mg/|
Alibernet 2020 13,18 29,4 2,5 7,4 3,5 14 70 0,58
Alibernet 2019 12,63 31 3,2 6,9 3,79 18 20 1,11
Cabernet
franc 2020 13,43 23,5 3,1 53 3,77 22 40 0,46
Cabernet
franc 2020 | 14,76 23,5 0,6 6,0 3,67 44 9% 0,3
Cabernet
franc 2020 | 12,25 26,8 1,0 5,7 3,73 56 158 0,33
Cabernet
franc 2020 12,95 26,3 4,5 4,9 3,52 16 56 0,48
Cabernet
sauvignon 2020 13,44 19,6 1,5 6,6 3,66 30 65 0,46
Cabernet
sauvignon 12,91 27,9 1,4 51 3,82 20 144 0,59
Cabernet
sauvignon 2020 12,96 30,7 4,6 6,1 3,43 14 40 0,49
Dunaj 2020 16,75 82,9 34,4 6,8 3,31 18 70 0,79
Dunaj 2020 1481 333 2,8 5,8 4,04 42 80 0,87
Dunaj 2020 14,73 33,1 4,0 6,3 3,63 28 80 0,5
Frankovka
modra 2020 11,97 21,4 3,2 6,2 3,35 14 48 0,42
Kek Burgundi 2020 13,92 30 0,6 4,8 3,52 22 40 1,02
Kékfrankos | 2020 = 11,78 22,9 2,0 6,0 3,04 20 40 0,97
Kékfrankos 2020 11,51 28,1 1,6 6,0 3,84 12 52 0,98
Kékfrankos 2019 12,69 28,7 3,2 58 3,51 18 50 0,65
Kékfrankos 2020 14,12 30,2 3,2 6,4 3,5 26 60 0,31
Merlot 2020 14,58 27,9 2,2 5,7 3,79 46 100 0,28
Merlot 2020 14,27 26,3 1,7 5,6 3,59 28 60 0,22
Merlot 2019 14,38 26,1 2,4 58 3,77 14 30 0,71
Othello 2020 | 13,18 22,4 41 5.8 3,54 20 60 0,56
Pinot Noir 2020 12,67 23,5 1,4 6,1 3,38 16 80 0,7
Syrah 2020 13,36 23,2 3,0 5,1 3,86 40 100 0,55
Szent Lérinc | 2020 13,02 30,7 359 5,9 3,74 32 100 0,99
Szent Lérinc | 2020 12,51 24,5 2,1 5,8 34 18 54 0,66
Zweigelt 2020 13,18 29,7 2,9 6,3 3,38 24 50 0,66
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A szo6lofeldolgozas minden egyes 1épését €s a bekdvetkezd valtozasokat analitikai mérésekkel
egyértelmilen meg lehet hatarozni. Jol lathat6 az a tény, hogy minden egyes technologiai val-
tozas, beavatkozas ugymond a bor kémiai 0sszetételének megvaltozasaban megjelenik.

A palyazat keretén beliil a boraszati technologiai szempontb6l a legfontosabb vegyiileteket
vizsgaltuk, melyeknek jelent0ségét az alabbiakban foglaltuk 6ssze:

Borok aminosav tartalma a borokban talalhaté nitrogéntartalom 10-40 %-at az aminosavak-
ban 1év6 nitrogén teszi ki. A fehér borok amino-nitrogénje 10-25 %-a, a vorosborok 20-40 %-
a az Osszes nitrogénnek. A borokban eddig sszesen 19 szabad aminosavat sikeriilt kimutatni,
melyek az alabbiak alanin, arginin, aszparaginsav, cisztin, y-aminovajsav, glutaminsav, glikoll,
hisztidin, izoleucin, leucin,lizin, metionin, ornitin, fenil-alanin, prolin, szerin, treonin, tirozin,
valin. A borok aminosav-tartalma fiigg a must aminosav-osszetételétél, az erjesztés soran hasz-
nalt élesztotorzsektol, a malolaktikus fermentacid soran alkalmazott baktériumtorzsektol és ter-
mészetesen az adott technologiai folyamatoktol. A feldolgozasi mod, a torkolyds erjesztés, az-
tatds szintén igen nagymértékben befolyasolja a borok szabad aminosav-tartalmat A borok sza-
bad aminosav mennyisége a bor ¢lete folyaman kiilonb6z6 mértékben valtozik. Az élesztok
novekedésilikhdz tdpanyagként hasznositjak az aminosavakat, ezaltal csokken mennyiségiik. A
borkészités soran végbemend biologiai almasavbomlashatasara szintén lényegesen csokken a
borok szabad aminosav tartalma. Mennyiségiik novekedhet, illetve képzodhetnek aminosavak
az ¢lesztd autolizise és metabolizmusa soran, tovabba keletkezhetnek fehérjék lebomlasa ko-
vetkeztében. Az aminosavak hasznositasat tobb tényezd befolyasolja. Igy a kiilonboz nitro-
géntartalmu vegyiiletek mennyisége, a pH-érték, cukor-¢és alkohol-tartalom. Az élesztok sza-
mara a prolin nemhasznosithat6, a glicin, lizin és cisztein csak kis mértékben hasznosithat6. Az
aminosavak befolydsoljak a borok aroma Osszetételét, hiszen kiindulasi vegyiiletei a bor ill6
komponenseinek. Magasabb rendi alkoholok képzddhetnek aminosavakbol dezaminaléasasal il-
letve transzaminalassal. Magyar fehér, voros €s tokaji borok szabad aminosav tartalménak vizs-
gélata soran megallapitottak, hogy a fehérborok a legnagyobb mennyiségben prolint, arginint
tartalmaznak. Vordsborokban szintén magasabb koncentracidban mutathaté ki prolin, arginin
¢s glutaminsav, ugyanez a tendencia jellemzi a tokaji borokat is.

A polifenol-6sszetétel vizsgalatara szintén csaktigy, mint a savisszetétel esetében, elsdsorban
adatgytijtés szempontjabol kertilt sor. A polifenolok vizsgalata ¢élettani hatasuk, tovabba a bor
életében meghataroz6 szerepiik miatt is rendkiviil érdekes. Polifenol-0sszetételt illetden a bio-
borokban nem igen varhatunk lényeges kiilonbséget az eddigi adatokhoz képest, hiszen a poli-
fenol-tartalmat elsdsorban az évjarat, sziireti idépont hatarozza meg. Ebben a fejezetben szintén
a legalapvetobb jellemzdket, tendencidkat foglalom Gssze a must €s a bor polifenol-0sszetéte-
lére vonatkozdan, hogy lassuk milyen szorosan 6sszefonddik az analitika és a boraszati techno-
logia. A polifenolok az egyik legjelentdsebb vegyiiletcsoport boraszati szempontbol. A vOros-
borok esetében jelenlétiik igen fontos, hiszen a borjelleg kialakitdsdban nagy szerepet jatszanak.
Oxidacidra vald hajlamuk miatt a barnulasi folyamatok f6 okoz6i. Tobb szerzd is csoportosi-
totta a polifenolokat, szerint négy csoportrdl beszélhetiink, az antocianinok (vords szdrmazé-
kok), flavonok, (sarga szinezékek), leukoantocianinok, katechin és pirogallol szdrmazékok.

Mas csoportositas 1épésben tannin fenolokra és nem tannin fenolokra lehet felosztani a po-
lifenol vegyiileteket, majd masodik 1épcsOben a tannin fenolokat hidrolizalhat6 és nem hidroli-
zalhat6 tanninokra. A nem flavonoid fenolok szinte kizardlag a sz616bogy6 husaban és a bo-
gyohéjaban talalhatoak, észter tipust vegyiiletek formajaban. Ebbe a kategoriaba tartoznak a
fahéjsavszdrmazékok és a benzoesav szarmazékok. Természetes alkotdelemei a mustnak és a
bornak. Mivel azonban a bogyohéjban talalhatonagy résziik, a mustokban és a borokban 1évo
mennyiségiiket elsésorban a sz616 feldolgozasitechnologia hatarozza meg; aztatasi id6, hdmér-
séklet stb. Az egyéb nem flavonoid fenolok koz¢ a stilbének csaladjaba tartozik a rezveratrol,
melynek jelentdségérdl a rezisztens sz6l0krol sz016 fejezetben részletesen irtam, elsésorban no-
vényvéddszerepe szempontjabol. Az emberi szervezetben antioxidans tulajdonsdguk révén

53



megakadalyozzak a szabadgyok képzodést, ezaltal kozremiikodnek a lipidek peroxidjanak gat-
lasaban, melyek egyébként érelmeszesedés kialakulasaban jatszanak szerepet. A nemflavonoid-
fenolok érzékszervi jellemzéje a kevésbé 6sszehizo iz. Boraszati szempontbdl a flavonoid-fe-
nolok mennyiségének valtozasa és az ezekkel 6sszefiiggd barnulési hajlam, illetve egyéb érzék-
szervi elvaltozasok miatt allnak a kutatasokkdzéppontjaban A flavonoid fenolok egyarant meg-
talalhatok a kékszdldben és a fehérszoldkben is. Fdleg a sz616 héjaban, magjaban és a kocsany-
részekben fordulnak elé. A fehérszolo érése soran a bogyohéjklorofill tartalmanak csokkenés-
ével nd a flavonoid tartalom. A mennyiségiiket elsdsorban a sz416 érettségi allapota és a feldol-
gozasi technologia hatarozza meg. A flavonoidok csoportjaba tartozik a leukaontocianinok és
szarmazékaik, a katechinek és szarmazékaik, illetve az antocianinok. A leukoantocianinok bo-
raszati jelentdsége abban 4ll, hogy a redox folyamatokban koztes oxidansként szerepelnek, azaz
megvédik a borokat a karos oxidacios folyamatoktol. Mennyiségiik a vorosborokban magasabb,
mint a fehérborokban. Altalaban a fehérborokban 2g/l-es koncentracioban fordulnak A voros-
borok fenol vegyiileteihez és szinanyag stabilitasahoz sziikséges az antocianin-tanninkomple-
xek kialakulasa. Ezen komplexek kialakulasat az alkalmazott feldolgozasi technolégia nagy-
mértékben befolyasolja. A katechinek vizben olddédnak, hig savak hatdsara kondenzalddnak
tanninokkd, majd tovabb kondenzalddva flobafénekké alakulnak. Ezek az anyagok mér nem
rendelkeznek cserzdtulajdonsagokkal, keserti izli, barna szinii vegytiletek, jelentds szin-, és iz-
ront6 anyagok lehetnek.

A borokban 1év6 hidrolizalhat6 tannin-tartalom részben a tolgyfahordokbol, részben a deri-
tések soran hasznalt csersav készitménybdl keriilnek a borba. A sz6l6ben nem mutathatok ki.
A hidrolizalhat6 tanninok koziil a legismertebbek a galluszsav, digalluszsav. A nem hidrolizal-
haté tanninok kozott a kis tomegii, molekulasulyt vegyiiletek vizben a cserzéanyagokra jel-
lemz0 tulajdonsagokat hordoznak, 6sszehizo iz, fanyar iz, fehérjék kicsapéasa. A procianidinek
a bormindség szempontjabdl fontosak, stabilitasi és érzékszervitulajdonsagok kialakitasaban
jatszanak szerepet. A procianidinek perkurzorai a monomerkatechinek hatarozzak meg dontéen
a szinintenzitast szindrnyalatot, illetve feleldsek a az oxidacié miatt bekdvetkezd barnulési fo-
lyamatokért is. A kellemetlen, fanyar izérzet okozoi is lehetnek. A procianidinek is kedvezd
élettani hatdssal birnak, régebbi irodalmi adatok szerint baktericidhatassal rendelkeznek, illetve
P-vitamin aktivitassal.

A beérkezett 175 bornak megmeértiik az asszimilalhatd nitrogén-tartalmat, prolin koncnetra-
cidjat és a polifenol-Osszetételét.

Az altalunk mért eredmények alapjan elmondhatjuk, hogy a borok megfeleltek az irodalmi
adatoknak, nem talaltunk ugymond kilog6 értéket. Ha 6sszehasonlitjuk a borokat a Duna két
oldalat tekintve, akkor nem lehet kiilonbséget kimutatni az egyes tételek kozott. Az asszimilal-
hatd nitrogén-tartalom és prolin-koncnetracio alapjan nem lehet egyértelmiien megallapitani
melyik bor honnan szdrmazik.

A polifenol-6sszetételrdl ugyanezt a tendenciat lehet megallapitani, azaz a mintak kozott sem
fajtat, sem termd helyet tekintve nincs kiilonbség. Minden 6sszetevd, mint az dsszes polifenol,
katechin és leukoantocianin tartalom megfeleld mértékben €s eloszladsban volt jelen minden
egyes tételben.

A mérési eredményeket diagramokban dbrazoltuk a jobb attekinthetdség értelmében.
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2. abra: Illatos fehér fajtak szin intenzitasa magyar borokban
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3. abra: Illatos fehér fajtak AFN és prolin tartalma magyar borokban
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4. abra: A fobb fehér fajtak polifenol-0sszetétele magyar borokban
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8. abra: Rozé borok szin intenzitdsa és szin tonusa magyar mintakban

60



mg/I

1600
1400
1200
1000
800
600
40

o

20

o

O
‘\,e \\\%\ A@oo

N

9. abra: Roz¢ borok antocianin tartalma magyar mintdkban
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10. abra: Rozé borok AFN és prolin tartalma magyar mintdkban
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11. abra: Vorosborok polifenol-6sszetétele magyar mintdkban
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12. abra: Vorosborok szin intenzitdsa és szin tonusa magyar mintdkban
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13. abra: Vorosborok antocianin tartalma magyar mintdkban
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14. abra: Vordsborok AFN és prolin tartalma magyar mintakban
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15. abra: Illatos fehér fajtak polifenol-Osszetétele szlovak borokban
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16. abra: Illatos fehér fajtak szin intenzitasa szlovak borokban
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17. abra: Illatos fehér fajtak AFN és prolin tartalma szlovak borokban
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18. abra: Rajnai rizling polifenol-6sszetétele szlovak borokban
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19. abra: Rajnai rizling szin intenzitasa szlovak borokban

Rajnai
Rizling

Rajnai
Rizling

Rajnai
Rizling

Rajnai
Rizling

Rajnai
Rizling

Rajnai
Rizling

Rajnai
Rizling

Rajnai
Rizling

Rajnai
Rizling
HAFN HProlin

20. abra: Rajnai rizling AFN ¢és prolin tartalma szlovak borokban
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21. abra: Chardonnay, Olaszrizling, Zdldveltelini polifenol-6sszetétele szlovak borokban
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22. abra: Chardonnay, Olaszrizling, Zdldveltelini szin intenzitasa szlovak borokban
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23. abra: Chardonnay, Olaszrizling, Zoldveltelini AFN ¢és prolin tartalma szlovak borokban
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24. abra: A fobb fehér fajtak polifenol-Osszetétele szlovak borokban
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25. abra: A fobb fehér fajtak szin intenzitasa szlovak borokban
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26. abra: A fobb fehér fajtak AFN és prolin tartalma szlovak borokban
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27. abra: Roz¢é borok polifenol-osszetétele szlovak mintakban
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28. abra: Rozé borok szin intenzitasa és szin tobnusa mintakban
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29. abra: Rozé borok antocianin tartalma szlovak mintakban
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30. abra: Rozé borok AFN és prolin tartalma szlovak mintdkban
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31. abra: Vordsborok polifenol-6sszetétele szlovak mintakban
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33. abra: Vorosborok antocianin tartalma szlovak mintakban
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34. abra: Vorosborok AFN és prolin tartalma szlovak mintakban
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Bevezetés

A tanulmény aktualitdsat alatamasztja, hogy az érzékszervi birdlati modszerek objektiv szem-
1¢lete rendkiviil fontos, akar a 20 pontos, akar a 100 pontos borbiralati modszert vagy éppen a
mennyiségi leird elemzést alkalmazzuk borok értékelésére. A kutatas célja a 100 pontos OIV
biralati rendszer (OIV: a method approved by International Organisation of Vine and Wine:
Nemzetkozi Sz0lészeti és Boraszati Szervezet altal elfogadott mdodszer) és a mennyiségi leiro
elemzés (QDA) (QDA — quantitative descriptive analysis 6sszehasonlité vizsgalata. Az OIV
érzékszervi birdlati modszer a borok altalanos mindségét képes bemutatni, mig a QDA részletes
leirast ad a borokrél. A mennyiségi leird elemzéshez tartoz6 referenciakat 27 érzékszervi
tulajdonsagban hataroztam meg (GULD et al. 2020). Eredményeim azt mutattak, hogy a (quan-
titative descriptive analysis, QDA) QDA moddszer érzékenyebb a mintak kozotti kiilonbségekre,
igy nagyobb megkiilonboztetd képessége van, amit a statisztikai eredmények, a faktorialis var-
ianciaanalizis (ANOVA), a (principal component analysis, PCA) PCA és a részleges legkisebb
négyzetek diszkriminancia-elemzés PLS-DA (partial least squares discriminant analysis) is
minden bor esetében alatamasztottak.

Szakirodalmi attekintés

A borok minéségének meghatarozasa érdekében képzett borbiralokat alkalmaznak, igy a két
legismertebb modszert fogom részletesen bemutatni. Az érzékszervi szabvanyok javasoljak a
mennyiségi leird elemzést (quantitative descriptive analysis, QDA) a mintak teljes min6ségé-
nek feltérképezéséhez (ISO 13299. 2003). A QDA egy leir6 érzékszervi modszer, amelynek
soran a birdlok meghatarozzak az érzékszervi tulajdonsdgok halmazat, melyek a mintakat
jellemzik. Ez a lista tartalmazza azokat a tulajdonsagokat, amelyek a megjelenéssel, az illattal,
az izérzettel kapcsolatosak, tekintet nélkiil arra, hogy a tulajdonsag pozitiv vagy negativ, ennél
fogva példaul lehet egy borbetegség is. A QDA eredményei alkalmasak arra, hogy az
¢élelmiszeriparban elfogadott statisztikai modszerek, mint példaul a varianciaanalizis vagy a
fokomponens elemzés bemeneti értékeit képviselje (BERNHARDT et al. 2015). Mas részrdl a
QDA iddigényes, és tekintettel a magas mintaszamra, alig testreszabhaté mddszer mindségi
besorolasokhoz, példaul borversenyeken, ennélfogva a 100 pontos biralati modszere (Nemzet-
kozi Sz6lészeti és Bordszati Szervezet) (OIV) a legelterjedtebb érzékszervi technika a borok
értékeléséhez (OIV 332A. 2009). Az OIV modszer négy eldre definialt érzékszervi kategoriat
hasznél, amely globélisan minden, fehér, rozé, siller és vordsbor tipusra vonatkozik, igy ezek a
magas ¢s a gyenge mindséget képesek megkiilonboztetni.

Anyag és modszer

A mennyiségi leird elemzés (quantitative descriptive analysis, QDA) és a 100 pontos OIV bi-
ralati moédszer érzékszervi 6sszehasonlitod elemzése soran, lizemi koriilmények kozott eldallitott
magyar vorosborokat, Kadarka, Kékfrankos és Cabernet franc hordomintait hasonlitottam dssze
kereskedelmi forgalomban 1év6, Kadarka, Kékfrankos és Cabernet franc vorosborokkal me-
ghatarozott érzékszervi tulajdonsagok alapjan. Az emlitett kereskedelmi forgalomban 1évé min-
taknak, az alabbi kritétiumoknak kellett megfelelniiik: a) nagyfokt hasonldsag az tizemi kortil-
mények kozott eldallitott hordomintékkal, b) konnyen elérhetd legyen a fogyasztok szdmara, c¢)
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magas palackszamban legyen elérhetd, d) megbizhato, szakértelemmel rendelkezd lizem ké-
szitse. Az érzékszervi vizsgélatokat, gyakorlott biralok végezték, tizenkét o, akik életkorukat
tekintve 21-22 éves egyetemista hallgatok, hét férfi és 6t né. A biralok legalabb 120 6ras mod-
szertani, technikai és kostolasi gyakorlattal rendelkeztek. Az érzékszervi biralatokat két ismét-
lésben végeztem két egymadst kovetd héten, az adatok megbizhatosaga érdekében. Az
érzékszervi biralatokat tiszta, vilagos, temperalt, 20 °C hdmérsékletti kostoloteremben végezték
a hallgatok (ISO 8589. 2007). A kostolasi mennyiségli bormintak a vorosboroknak megfeleld
kostolasi hdmérsékleten, tiszta, standard kostolopoharban (JACKSON, 2002) kertiltek a biralok
elé. Az O.1.V. altal elfogadott szabvany szerinti 155 mm magas, 215 cm? {rtartalmu, vékony és
szintelen falu, felfelé szlikiilo, talpas kostolopoharban tortént az elemzés. A vorosborok ko-
stolasi hémérsékletét 16 °C-ra allitottam be borhiité segitségével. A temperalt kostoloterem
homérsékletét, 20°C-ot klimaval allitottam be. A kostolasi minta mennyiségeket, minden alka-
lommal azonos személy toltotte ki a biralok részére. A bormintak kozott a birdlok semleges izii
szénsavmentes asvanyvizet fogyasztottak izsemlegesités céljabol (SIPOS et al. 2012). A bor-
mintdkat nem nulldval kezd6d6 haromjegyti véletlen szamokkal kodoltam ki (ISO 6658:2005).
A profilanalizis az egyik legOsszetettebb érzékszervi vizsgalati modszer. A termékek
tulajdonsagait részletesen leirja, igy biztositja az 6sszehasonlithatdsagot az €lelmiszerek kozott.
A profilanalizis a biraloktol kovetkezetességet kivan, ezzel egyiitt iddigényes elemzés, hiszen
legalabb 1,5-2 orat vesz igénybe egy birdlat. A leir6 modszerek esetében egynél tobb
tulajdonsagot vizsgéalunk, mely a kutatasomban Osszesen huszonhét kiillonbozd érzékszervi
tulajdonsagot jelentett (szinintenzitas, tisztasag, glicerin, globalis illatintenzitas, pirosbogyos
gyluimolcsillat, konyakmeggy illat, vanilia illat, étcsokoladé¢ illat, fas jegyek illatban, fliszeres
illat, zold illat, savassag, huzossag, globalis izintenzitas, piros bogyos gyiimdlcs iz, alkohol
érzet, vanilia iz, étcsokoladé iz, fas iz, fiiszeres iz, zold izek, keserli iz, savanyt iz, édes iz, nyers
iz, savanyu ut6iz, kellemetlen izérzet) melyek alapjan értékelték a vorosborokat a biralok a
mennyiségi leird elemzésben. A szabvany (ISO 11035:1994) meghatarozza a biralok szamat
mely 8-16 f6 kozott mozoghat, amit minden esetben figyelembe vettem, hiszen az elemzést
tizenkét fével bonyolitottam. A referencia mintak tulajdonsagait, (GULD et al. 2020) melyeket
az adott borokra fejlesztettem ki, az 1. tdblazatban foglaltam ossze.

1. tablazat: Erzékszervi tulajdonsagok a felhasznalt referenciaanyagokkal a

QDA modszerhez.
Tulajdonsagok | alsé pon- felsé ponthatar | Referencidk
thatar (0) (100)
Vizualis Szinintenzitas vilagos sOtét Verbalis instrukcio
tulajdonsagok
Tisztasag tiszta zavaros Verbalis instrukcid
Gliceringytiri vékony vastag Verbalis instrukcio
Illat Globalis il- gyenge intenziv Verbalis instrukcio
tulajdonsag latintenzitas
Piros bogyds gyenge intenziv aszalt piros bogyods
gyiimdlcsillat gyiimdlesok (ribizli, malna,
eper, meggy)
Konyakmeggy gyenge intenziv Cherry Queen desszert
illat (Bonbonetti Choco Ltd. Buda-
pest, Magyarorszag)
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Vanilia illat gyenge intenziv Bourbon vaniliacukor
(Dr Oetker—Janossomorja,

Magyarorszag)

Etcsokoladé il- gyenge intenziv Etcsokoladé (Wawel70% ka-
lat kaotartalom. Lengyelorszag)
Fas illat gyenge intenziv Tolgyfa chips S5g
Fiiszeres illat gyenge intenziv 0.1 g 6rolt feketebors
Z061d illatok gyenge intenziv Z061d paprika

Szajérzet Sav érzet lagy erds Verbalis instrukcid
Adsztringencia | gyenge intenziv Fekete tea (10 filter

1 liter vizbe naztatva 20 percig)
(Lipton Tea Earl Grey Classic.
Unilever, Magyarorszag)

Iz- és zamat- Globalis gyenge intenziv Verbalis instrukcid
tulajdonsag izintenzitas
Piros bogyos gyenge intenziv Fagyasztott
gylimdlcs iz piros bogyoés

gylimolesok (ribizli, malna,
eper, meggy)

Alkohol gyenge intenziv Vizes oldat 30% etanol
tartalommal
(élelmiszer mindségii)
Vanilia iz gyenge intenziv Tolgyfa chips vanilia izzel
(5 g) vizben aztatva
Etcsokoladé iz gyenge intenziv Etcsokoladé (cukormentes)

(Wawel 70% kakaotartalom-
mal- Lengyelorszag)

Fas iz gyenge intenziv Tolgyfa chips (5 g)

vizben aztatva

Fliszeres iz gyenge intenziv 0.1 g feketebors

Z06ld iz gyenge intenziv Verbalis instrukcio

Keserti iz gyenge intenziv Vizes koffeines oldat 0.06%
koffeinnel

Savanyu iz gyenge intenziv Vizes citromsavas oldat
0.07% citromsavval

Edes iz gyenge intenziv Vizes cukros oldat

1.6% cukorral

Nyers ut6iz gyenge intenziv Verbalis instrukcid

Savanyu utbiz gyenge intenziv Verbalis instrukcid

Kellemetlen gyenge intenziv Ecetes uborka

izintenzitas

A mennyiségi leird elemzéssel parhuzamosan a hallgatok elvégezték az OIV 332A/2009
szerint a 100 pontos birdlatot is a vorosborokon. A 2. tdblazat alapjan pontoztak az értékeldk a
bormintékat, minden érzékszervi tulajdonsagra adott pontszamot feljegyeztek és dsszesitettek.

84



2. tablazat: Szabalyzat-minta hegyko6zségi és borvidéki borversenyek
Forras: Szabalyzat-minta hegykozségi és borvidéki borversenyek lebonyolitasahoz (2019)
www.hnt.hu » wp-content » uploads » 2019/03)

Csendes borok esetében Szénsavas borok esetében

g |2 3| ¢le = &

Megjelenés | Tisztasag 5 4 3 2 1 5 4 3 2 1
Szin 10 8 6 4 2| 10 8 6 4 2

Pezsgés - - - - -1 10 8 6 4 2

Ilat Intenzitas 8 7 6 4 2 7 6 5 4 3
karakteresség 6 5 4 3 2 7 6 5 4 3

mindség 16| 14| 12| 10 8| 14 12| 10 8 6

Zamat intenzitas 8 7 6 4 2 7 6 5 4 3
karakteresség 6 5 4 3 2 7 6 5 4 3

mindség 22| 19| 16| 13 10 14 12| 10 8 6
izhosszlisag 8 7 6 5 4 7 6 5 4 3
Osszbenyomas 11| 10| 9| 8 7| 12 11| 10 9 8

A képzett biralok teljesitményét Panel Check Softverrel értékeltem ki. (SHERMAN et al.
2018). A PanelCheck biztosit minden sziikséges informaciét ahhoz, hogy értékelje az
ismételhetdséget, a biralok elkiilonitd képességét, és egyben a panel egyetértését is (NAES et
al. 2010). Egyszempontos variancianalizist alkalmaztam, ahol az értékel6k, biralok mint
faktorok jelentek meg. Az ebbdl szdmitott F értékeket és atlagos négyzetes hiba (mean square
error, MSE) értékeket hasznaltam az egyes €rzékszervi paneltagok teljesitményének vizsgala-
tahoz. Az F értékesetében a magasabb érték job elkiilonité képességet jelent, mig az alac-
sonyabb MSE értékkel rendelkezd biralok ismétléképessége mondhatd jobbnak (LOSO et
al.2012). A varianciaanalizis (ANOVA) és faktorialis varianciaanalizis modszereit abban az
esetben alkalmazzuk a statisztikai elemzés soran, amikor kiilonb6z6 tulajdonsagok — jelen
kutatasban az érzékszervi tulajdonsagok — alapjan hasonlitjuk 6ssze a mintikat (RACZ et al.
2018).
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Eredmények

Az érzékszervi vizsgalatok értékelésének elsd 1épéseként panel teljesitménymutatok szamitasat
végeztem el a PanelCheck szoftver alkalmazasaval annak érdekében, hogy kzelebbi képet kap-
jak a biralok és a panel teljesitményérdl is (NAES 2010). Az F proba elfogadhaté megkiilonboz-
tetd képességet mutatott, mivel a biralok tobbsége az 5%-os szignifikancia szintet meghalado
értéket mutatott. A sziirke szinnel jelzett tulajdonsadgok — zoldes illat, savérzet, fas iz, fliszeres
iz, keser( iz, édes iz, nyers és savanyu utodiz — nem szignifikansak.

SIGNIFICANCE:
= ns
p<0.05
p<0.01
= p<0.001

Product Effect
20 ——

15

Fasiz
Fliszeres iz

Eretlen/zdldes iz
Edes iz

Nyers utoiz
Savanyu utoiz

Poros
Mellékiz intenzitas

Gliceringy(rdi

Globdlis illatintenzitas
Fas illat

Szinintenzitas
Pirosbogyds illat
Meggy illat
Vanilia illat
Csokoladé illat
Flszeres illat
Zoldes illat
Savérzet
Tanninok
Globalis izintenzitds
Pirosbogyds iz
Alkohol iz
Vanilia iz
Csokoladé iz
Keserdi iz
Savanyu iz

1. abra: Kevert (mixed modell) ANOVA eredményei

A koz0s pontok diagramon az egyes mintdk egymastol valo tdvolsaga adja meg, mennyire
hasonldak, vagy kiilonbozdek egymashoz képest. A panel eredményei alapjan a hat vizsgalt
borminta koziil harom (Cabernet hordd minta és referencia minta, valamint a Kadarka hordo
minta) teljes mértékben elkiilonithetd, és egymastol kiillonbozd. Minél kdzelebb helyezkednek
el egymashoz a mintdk, annal hasonlobbnak mondhatoak. Kutatdsomban a hat minta koziil to-
vabbi harom minta (Kékfrankos hordé minta és referencia minta, illetve a Kadarka referencia
minta) keriilt kozelebb egymdashoz (2. abra).
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2. abra: Tucker -1 K6zos pontok diagram
CabH —iizemi hordominta Cabernet franc
CabR —kereskedelmi forgalombol vasarolt referencia Cabernet franc
KadH —iizemi hordominta Kadarka
KadR — kereskedelmi forgalombol vasarolt referencia Kadarka
KekH — iizemi hordéominta Kékfrankos
KekR — kereskedelmi forgalombol vasarolt referencia Kékfrankos

A korrelacios loading diagramok vizsgalata soran dsszességében elmondhat6, hogy a panel
tagjai egylitt mozogtak, azonos értékeket adtak az azonos ingerekre, jol hasznaltédk a skalakat.
A, Konyakmeggy illat” korrelacios loading diagramja bemutatja, hogy a biralokat jelzé pontok
egymashoz kozel helyezkednek el a kiils6 ellipszis mentén. Egyediil Biralo 12 pozicidja tér el,
itt a biral6 a panelhez képest eltérd eredményeket adott, s nincs 6sszhangban a panel egészével
(3. abra). Ennek kivédésére referencia mintak hasznalata javasolt a 100-as beosztasu skala 25,
50, 75 és 100-as értékeihez rendelve.
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Prod. sign.
Tuckerl - correlation loadings: konyakmeggy illat (2-way ANOVA):

= ns
p<0.05

= p<0.01

= p<0.001

PC2 (24.3%)

1975 -0.5 0.0
PC1 (35.0%)

3. abra: Korrelacios loading diagram

A Manhattan diagramok alapjan, kijelenthetem, hogy a biralok jol megértették a leird érzék-
szervi kifejezéseket és azokat jol is alkalmaztak a birdlat sordn. Példaként a ,,szinintenzitas”
tulajdonsag eredményeit mutatom be (4. abra).

Prod. sign.
Manhattan Plot: szinintenzitas (2-way ANOVA):

= ns
p<0.05
p<0.01
= p<0.001
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4. abra: Manhattan diagram a ,,Szinintenzitas” tulajdonsagra.
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A Manhattan diagramokat ellendrzési célra hasznalhatjuk, abbol a célbol, hogy gyorsan fel
lehessen deriteni azokat a biralokat, akik nagyon eltéréen viselkednek, illetve azokat a
tulajdonsagokat, melyek nem jol magyarazhatdak a masikkal.

Az F-érték diagramon lathato, hogy a biralok az egyes tulajdonsagok alapjan jol meg tudtak
kiilonboztetni a termékeket, elkiilonitd képességiik megfeleld (5. abra).

F plot: sorted by assessors

500 ) " j ) j j " " ) j ) ——  szinintenzitas
poros
—_ gliceringyuru
Golbalis illatintenzitas
pirosbogyés gyiméles illat

konyakmeggy illat
400

Vanilla odor
etcsokolade illat

fas illat

fuszeres illat
éretlen/zoldes illat
savérzet

asztringencia (tanninok)

3001

Golbalis (zintenzitas
pirosbogyés gyiméles [z

F value

alkohol z
—  vanilia iz
2001 étcsokoladé iz
— fasiz
fuszeres iz
éretlen/zbldes iz
keseru (z
100 savanyd iz
édes iz
nyers utdiz

savanyl utdiz

mellékiz intenzitas

e v e et e l 4 s Ln'. — : it . e $rnr'n"w'“'" sign. level: 1%

P1
P2
P3
P4
PS5
P6
p7H
Pa
P9

P10

P11

P12
|

sign. level: 5%

5. abra: F-érték diagram

A laboratoriumi gyakorlati tapasztalat azt mutatja, hogy az 500-as MSE érték alatt teljesitd
biralok ismétloképessége elfogadhatd egy nem termék-specifikus panel esetében.

A 100 pontos OIV érzékszervi adatkészletén elvégzett faktoridlis ANOVA elemzés ered-
ménye ramutatott arra, hogy nem volt egyértelmii kiilonbség a kereskedelmi forgalomban 1évo
Kadarka és az tizemi hordominta kdzott az egyes tulajdonsagértékek alapjan. Mig az iizemi
hordominta magasabb atlagértékeket kapott az illat és izmindségre, ez statisztikailag nem mu-
tatott szignifikans kiilonbséget (a=0.05szinten). Mas részrdl, a mennyiségi leiro elemzés (quan-
titative descriptive analysis, QDA) esetében a 27 tulajdonsag alapjan a mintak szignifikansak
kiilonbozbek voltak. Ebben a megkdzelitésben az tizemi hordominta a Kadarka esetében egyér-
telmiien kiilonbozott a kereskedelmi forgalomban 16v6é mintatdl. Igy ez is ravilagit arra, hogy a
mennyiségi leird elemzés (quantitative descriptive analysis, QDA) modszer érzékenyebb
Osszehasonlitést tesz lehetovée, tobb tulajdonsag alapjan talal szignifikéns kiilonbséget.
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6. abra: A varianciaanalizis eredményei a Kadarka esetében a 100 pontos OIV érzékszervi
értékelésre (A) és mennyiségi leird elemzésre (quantitative descriptive analysis, QDA) (B). A
szignifikans tulajdonsagokat csillaggal jeldltem. Az {izemi hordomintat piros négyzettel szag-
gatott vonal mentén, a kereskedelmi forgalomban 1év6 mintat kék korrel folytonos vonal men-

tén jeloltem. A tulajdonsagok értékeit az y tengelyen jeldltem.
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A 6. dbran lathato, hogy a 27 tulajdonsagbdl 9 tulajdonsag szignifikansnak adodott: szinin-
tenzités, zavarossag, pirosbogyos illat, fas illat, fliszeres illat, 0sszehuzé hatas (adsztringencia),
alkoholérzet izben, étcsokoladé iz, fas iz.

A két érzékszervi biralati modszer 0sszehasonlitasat a 3. tdblazat mutatja be. A tablazatbol
jol lathatd, hogy a QDA esetében minden faktor és faktorkombinacid szignifikansnak adodott,
tehat a modszerben felhasznalt érzékszervi tulajdonsagok alapjan kiilonbséget lehetett tenni a
mintak kozott. Ezzel szemben az OIV értékelés nem tudta megkiilonboztetni a Kadarka minté-
kat egymastol.

3. tablazat: A borfajtdkon és az érzékszervi értékeléseken alapuld
megallapitadsok dsszegzése

100-pontos OIV teszt QDA
Szignifikans
faktorok/kombin Cabernet Cabernet
aciok Kadarka franc Kékfrankos Kadarka franc Kékfrankos
mintak Nem Igen Igen Igen Igen Igen
érzékszervi
tulajdonsdg*mint Nem lgen Nem Igen Igen Igen
a
szignifikans
érzhszervi 1 9 1 9 13 3
tulajdonsagok
szdma

Kovetkeztetés és javaslattétel

Eredményeim azt mutattak, hogy a QDA modszer érzékenyebb a mintak kozotti kiilonbségekre,
igy nagyobb megkiilonboztetd képessége van. A gyakorlatban a boraszok éltaldban a 100 pon-
tos OIV rendszert hasznaljak borbirdlatra. Bar a modszer elegendd informéciot ad a bormind-
ségrdl, van még szdmos mas, kifinomultabb érzékszervi értékeld modszer, mely részletesen
értékeli a bort, akar pozitiv akér negativ tulajdonsagokat tekintve. Lehetdség van példaul konk-
rét borhiba, borbetegség meghatarozasara, ami a bormindség szempontjabol elengedhetetlen,
hiszen sem a termelésben, sem a kereskedelmi forgalomban 1€v6 tételek esetében nincs helye a
borhibaknak, borbetegségeknek. Ennek fontossidga az tizemekben is megnd, ugyanis csak az
egeészséges bort lehet a piacon értékesiteni, tekintettel arra, hogy a tudatos borfogyaszté6 nem
csak az ar-érték alapjan valaszt terméket, hanem elsédleges szempontja a bor mindsége, érzék-
szervi tulajdonsagok alapjan.

A QDA modszer gyakorlati beépitése €s alkalmazasa az oktatdsban és a bordszok korében
rendkiviil fontos, hiszen amig az OIV modszer a bor altalanos mindségérdl ad képet, addig a
QDA képes specifikus adatokat is azonositani, példaul konkrét valaszt kaphatunk arrél, hogy a
100 pontos biralati mddszer alapjan egy bor pontosan miért kapott alacsony pontszamot. Ezzel
pedig a bordsz munkajat segitve ad tajékoztatast arrol, hogy a bornak pontosan milyen hib4ja,
betegsége van, és azt, hogy tudja elkeriilni a j6voben. Az érzékszervi biralok folyamatos nyo-
mon kovetésével hatékonyan valdsithatd meg a mindségiranyitasi rendszerek alapja, melynek
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segitségével gyors megeldzo, vagy helyesbitd intézkedéseket hozhatunk a biralok teljesitmé-
nyének fokozasara, integrans részét képezve az érzékszervi laboratériumok mindségiranyitasi
rendszerének. A QDA képes a mintak részletesebb leirasara, egyidoben sorolja fel a pozitiv és
negativ tulajdonsagokat. Ez az eldny azonban hosszabbitja az értékelési folyamatot és tobb idot
igényel. A szoras csokkentése érdekében referencia mintakat kell hasznalni. Az értékelok
Osszehasonlitjak az egyes mintékat a referencia ingerrel, ami idében meghosszabbitja az értéke-
1ési folyamatot. Az érzékszervi tulajdonsagok nagyobb szdma is noveli az értékelés idejét, ennél
fogva nagyon fontos, hogy a megfeleld szamu, és legrelevansabb tulajdonsagokat valasszuk ki,
a faradtsag elkeriilése érdekében. A QDA legfontosabb jellegzetessége a tulajdonsagok hal-
maza. Mig az OIV egy altalanos modszer és tobbféle borra alkalmazhato, a QDA egy rendkiviil
specializalt modszer, amely felsorolja a mintakészlet barmely elemzett mintijaban talalhato
tulajdonsagokat. Ez azt jelenti, hogy a kiilonb6z0 tulajdonsagok felsorolasara lehet sziikség,
hogy értékelni tudjuk a kiilonb6z6 bortipusokat, fehér, rosé vagy vorosborokat, ami neheziti
vagy akar lehetetlenné is teheti az 6sszehasonlitast. Azonban egy specialis borleirasés referen-
ciakészlet meg tudna oldani ezt a kérdést és lehetdové tenné a szakemberek szamara, hogy a
QDA-t mindennapi birdlo eszkozként hasznaljak. Javaslattételként fogalmazom meg, hogy a
jovében a QDA modszer, egy specidlis borleiras és referencia készlet kidolgozasaval, alkalmas
lehet arra, hogy helyettesitse, kiegészitse az altalanos OIV modszert.
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Melléklet

A borok érzékszervi biralatahoz harom alapfeltételnek kell megfelelntink.

1.
2.
3.

Személyi feltételek
Targyi feltételek
feltételek

A személyi feltételek az alabbiak, mellyel egy gyakorlott borbiralonak meg kell felelnie.

Szakmai tapasztalat

J6 koncentracidokészség

Zsiros, nehéz ételek fogyasztasa nem ajanlott
Egészségi allapot, kozérzet

Erzékeny szinérzékeld, szaglo-¢és izleloképesség

A targyi feltételek kozé tartozik a borok kdstolasi sorrendje, és hdmérséklete, illetve a kostold
pohar alakja, mérete. Ahhoz, hogy az izeket, illatokat, savtartalmat, borkaraktert, fajtajelleget
¢s egyéb mas tulajdonsagot megfeleld modon érezhessiik, biztositanunk kell a borok sorrendjét
a biralat soran, melyrdl altalanossagban azt mondhatjuk, hogy mindig a konnyebb, fiatal, szdraz
bortol haladunk az idésebb, és édesebb borok felé.

1.

Vékony, konnyll fehérborok

Testes, nehezebb fehérborok

. Kiilonlegesen illatos borok
. Rozé, sillerborok

2
3
4
5.
6
7
8

Konnytl vorésborok

. Nehéz vorosborok

. Likdrborok (csemege, tirmos és fliszerezett borok)

Szénsavtartalma borok

A kornyezeti feltételek az alabbiak, melyeket biztositanunk kell egy borbiralaton:

Tagas, leveg0s, j01 megvilagitott helyiség
Kifli, kenyér-iz kozombdositésére
Fehér hattér

Gyertya

A 175 bor koziil szurdprobaszeriien valasztottunk ki borokat, melyeket 100 pontos biralati mod-
szerrel hataroztunk meg. Az érzékszervi biralat eredményérdl és a borokrol altalanossagban
elmondhato, hogy minden minta megfelelt az érzékszervi elvarasoknak, az atlag pontszam 70
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pont feletti, a minta parok koézott nem lehet szignifikans kiilonbséget kimutatni, mindkét terii-
letr6l szarmazo borok leginkabb eziistérmet kaptak, aranyérmet 10%-ban tudtunk adni a borok-
nak, bronzérem csak egy-két esetben volt
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35. tablazat: Olaszrizling érzékszervi mindsitése a Duna két oldalarol

Olaszrizling (Szlovak) Olaszrizling (Magyar)

Minta szdma 101 |1| 1 |Adag| 2| 2 | 2| 2 | Atlag
Tisztasag

megjelenés 515 ([5](5 5 5 5 5 4 4,75
Szin 8| 8 10/ 8 [ 85 |10 9 10 | 10 | 9,75
Illat tisztasag 6 | 6 4,5 525 3 4 5 5 4,25
lllat intenzitas 107 |6 6 |7,25| 7 6 7 8 7
llat minGség 14 | 14 |12 | 13 |13,25 10| 12 | 12 14 12
iz tisztasag 515 1415 475 4 4 5 5 4.5
[z intenzitas 717 (7|77 |7|6 |6/ 7|65
Iz hosszUsag 717 (7|7 | 7 6 | 5 6 | 7 6
[z mindség 16 | 16 /16 16 | 16 16| 16 H 16 18 | 16,5
fjsszbenyomés 10110 9 10 |9,75 8 8 9 10 | 8,75
Osszesen: 89 | 8 80|82 837576 75 | 81 88 80

36. tablazat: Rozé borok érzékszervi mindsités a Duna két oldalarol

Rozé (Szlovak) Rozé (Magyar)
Minta szama 19| 19 | 19 | 19 |Atlag| 20 | 20 | 20 | 20 |Atlag
Tisztasag megjelenés | 5 | 4 5 4 | 45| 5 4 5 4 |45
Szin 10/ 8 | 10 9 | 10 6 | 10 8 |85
lllat tisztasag 6 5 4 3 45 4 4 5 4 | 4725
lllat intenzitas 77 6 7 16,75 7 6 7 6 | 65
lllat minGség 12114 | 12 | 14 |13 | 12 | 12 | 12 | 12 | 12
[z tisztasag 5|4 | 4 |5 |45| 5 | 4 | 5| 4 |45
[z intenzitas 6 6 6 7 1625 8 7 7 7 17,25
|z hosszusag 6| 6 6 7 1625| 8 6 7 7 7
[z minGség 16| 16 | 16 | 15 |15,75 19 | 15 | 16 | 19 |17,25
Osszbenyomas 9 10 | 9 10 195 9 9 9 10 19,25
Osszesen: 82 80 | 78 8 8 8 | 73 | 83 81 | 81
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37. tablazat: Vorosborok érzékszervi mindsités a Duna két oldalardl

Vorashor (Szlovak) Voroshor (Magyar)
Minta szdma 25 | 25 25 | Atag | 26 26 26 Atlag
Tisztasag megjelenés 5 4 5 4,67 5 5 5 5,00
Szin 8 8 10 8,67 10 8 10 9,33
Illat tisztasag 5 4 5 467 6 5 5 5,33
lllat intenzitas 7 6 7 6,67 8 7 7 7,33
llat minGség 14 13 12 13,00 | 16 14 12 14,00
[z tisztasag 5 4 5 |467 | 5 5 5 5,00
[z intenzitas 6 7 7 667 @7 6 6 6,33
Iz hosszusag 6 7 6 6,33 7 6 6 6,33
2 mindség 16 19 16 |[17,00 13 16 16 15,00
Osszbenyomas 9 10 9 9,33 10 10 9 9,67
Osszesen: 81 82 82 81,60 @ 87 82 81 83,30
Az érzékszervi biralat eredményei
85
83,75

84

03 82,75

- 81,75

81

80

79

78

77

76

75

2

3

4

5

1. abra: Szlovak és magyar Olaszrizling borok érzékszervi birdlata

Szlovak: 1; 3; 5
Magyar: 2; 4; 6
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2. dbra: Szlovaik és magyar Rajnai rizling borok érzékszervi birdlata
Szlovak: 1; 3; 5
Magyar: 2; 4,

100

90
82,25 84,25

83,5
79 80
80 73,5
70
60
50
40
30
20
10
0 —— ——— ——— e —— e ——
1 2 3 4 5 6

3. abra: Szlovak és magyar Zoldveltelini borok érzékszervi birdlata
Szlovak: 1; 3; 5
Magyar: 2; 4; 6
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4. abra: Szlovak és magyar rozé borok érzékszervi birdlata
Szlovak: 1; 3; 5
Magyar: 2; 4; 6

100,0

87,3

90,0

81,6 83,3 80 81,6
80,0 76,3
70,0
60,0
50,0
40,0
30,0
20,0
10,0
0,0 — e — — —
1 2 3 4 5

5. abra: Szlovak és magyar vorosborok érzékszervi biralata
Szlovak: 1; 3; 5
Magyar: 2; 4; 6
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